
มห
าว
ิทย

าล
ัยร

าช
ภัฏ

รำ
ไพ
พร

รณ
ี

ฐากููร  อนุุสรณ์์พาณิิชกุุล

112 วารสารวิิจััยรำไพพรรณีี ปีีที่่� 18 ฉบัับที่่� 2 เดืือนพฤษภาคม-สิิงหาคม 2567

การพััฒนานวััตกรรมกระบวนการการผลิิตชาดอกกาแฟด้้วยภููมิิปััญญาท้้องถิ่่�น 

กลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่กาแฟ อำเภอน้้ำหนาว จัังหวััดเพชรบููรณ์์

Development of Innovative Production Process of Coffee Blossom Tea Based on 

Local Wisdom of Coffee PlaengYai Agricultural Groups in Nam Nao District, 

Phetchabun Province 

ฐากููร  อนุุสรณ์์พาณิิชกุุล*

Thakoon  Anusonpanichakul

หลัักสููตรบริิหารธุุรกิิจบััณฑิิต สาขาวิิชาการจััดการ คณะวิิทยาการจััดการ มหาวิิทยาลััยราชภััฏเพชรบููรณ์์ จัังหวััดเพชรบููรณ์์ 67000

Bachelor of Business Administration Program in Management, Phetchabun Rajabhat University, 

Phetchabun 67000 Thailand

*Corresponding author E-mail: Thakurn.anu@pcru.ac.th 

(Received: February 7 2024; Revised: March 15 2024; Accepted: April 1 2024)

บทคััดย่่อ
	 การวิิจัยัครั้้�งนี้้�มีวีัตัถุุประสงค์์เพื่่�อพััฒนานวััตกรรมกระบวนการการผลิตชาดอกกาแฟด้วยภููมิปัญัญาท้้องถิ่่�นกลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่

กาแฟ อำเภอน้้ำหนาว จัังหวััดเพชรบููรณ์์ การวิิจััยครั้้�งนี้้�เป็็นงานวิิจััยและพััฒนา (Research and Development : R&D) โดยใช้้เทคนิิค

การวิิจััยเชิิงปฏิิบััติิการแบบมีีส่่วนร่่วมของชุุมชน กลุ่่�มตััวอย่่าง คืือ สมาชิิกกลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่กาแฟ นัักวิิชาการ กลุ่่�มผู้้�นำชุุมชน  

หน่่วยงานราชการและหน่่วยงานที่่�เกี่่�ยวข้้องกลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่กาแฟ อำเภอน้้ำหนาว จัังหวััดเพชรบููรณ์์ จำนวน 30 คน โดยใช้้วิิธี ี

การเลืือกแบบเจาะจง (Purposive Sampling) เครื่่�องมืือที่่�ใช้้ในการวิิจััย ได้้แก่่ แบบสััมภาษณ์์ การจััดเวทีีประชาคม และการสนทนากลุ่่�ม  

สำหรัับการวิิเคราะห์์ข้้อมููลใช้้การวิิเคราะห์์เชิิงเนื้้�อหา	

	ผ ลการวิิจััยพบว่่า การพััฒนานวััตกรรมกระบวนการการผลิตชาดอกกาแฟด้วยภููมิปััญญาท้้องถิ่่�น โดยการพััฒนา 2 ด้้าน คืือ  

1) เครื่่�องตากชาดอกกาแฟ เป็็นเครื่่�องตากชาดอกกาแฟแบบมิดชิดมีกระจกปิิดเพื่่�ออบชาดอกกาแฟในระหว่่างตาก ผลทำให้้ดอกกาแฟแห้้ง

และเหลืือความชื้้�นในระดัับที่่�ต้้องการและเก็็บรักษาได้้นานขึ้้�น 2) เครื่่�องคั่่�วชาดอกกาแฟ ผลทำให้้ดอกกาแฟแห้้งและมีีสีีน้้ำตาลทอง  

เพื่่�อที่่�ให้้เกิิดกระบวนการ (Caramelization) หรืือการไหม้้ของน้้ำตาลให้้มีีความหวานมากขึ้้�น ผลที่่�เกิิดขึ้้�นต่่อกลุ่่�ม คืือ ลดระยะเวลา 

ในการผลิิตลง ลดการใช้้แรงงานในการผลิิตลดต้้นทุุนในการผลิิต และเกิิดนวััตกรรมกระบวนการการผลิิตชาดอกกาแฟด้้วยภููมิิปััญญา 

ที่่�มีีผลต่่อรสชาติิชาดอกกาแฟที่่�มีีมาตรฐาน ผลกระทบที่่�เกิิดขึ้้�น คืือ ผู้้�บริิโภคมั่่�นใจในผลิิตภััณฑ์์ชาดอกกาแฟ กลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่กาแฟ 

เกิิดการเผยแพร่่นวััตกรรมกระบวนการการผลิิตชาดอกกาแฟด้้วยภููมิิปััญญา

คำสำคััญ :	นวััตกรรมกระบวนการการผลิิต; ภููมิิปััญญาท้้องถิ่่�น; ชาดอกกาแฟ 
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Abstract
	 The purpose of this research was to develop an innovation of coffee blossom tea production process based 

on local wisdom of Coffee Plaeng Yai agricultural groups in Nam Nao District, Phetchabun Province. The research 

employed a research and development (R&D) approach and used community-based participatory action research 

techniques. The sample consisted of 30 participants including: Coffee PlaengYai agricultural group members, officers, 

community leaders, government agencies, and other relevant agencies to Coffee Plaeng Yai agricultural groups in 

Nam Nao District, Phetchabun Province. The sample was selected by a purposive sampling method. Research tools 

included interviews, civil society forum and focus groups. Content analysis was performed on the collected data.

	 The results indicated two as follows: 1) coffee blossom tea dryer was a drying machine sealed with mirror 

panels to bake coffee blossom tea during the drying process to make the coffee flowers dry and have desired  

moisture content, and can be stored longer, and 2) coffee blossom tea roaster made the coffee flowers dry and 

golden brown in color to achieve caramelization or a process of browning sugar to be sweeter. The effects on the 

groups were: the production time was shorten; labor in the production was reduced; production costs were  

reduced; and an innovation of coffee blossom tea production process based on local wisdom process that affected 

the taste of coffee blossom tea was generated with standards, making consumers trust in coffee blossom tea  

product of the Coffee Plaeng Yai agricultural groups. and the innovative of coffee blossom tea based on local  

wisdom was disseminated.

Keywords :	Innovation of Production Process; Local Wisdom; Coffee Blossom Tea
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บทนำ
	 กาแฟเป็็นพืืชเศรษฐกิิจที่่�ปลููกกัันอย่่างกว้้างขวางในพื้้�นที่่�

ภาคเหนืือ เพราะมีีสภาพอากาศและภููมิิประเทศที่่�เหมาะสม 

ในการปลููกกาแฟอราบิก้ิ้า ซึ่่�งผลผลิติกาแฟอราบิก้ิ้ามีแีนวโน้้มเพิ่่�มขึ้้�น 

เนื่่�องจากกระแสความนิิยมบริโภคกาแฟอราบิิก้า้เพิ่่�มสููงขึ้้�น ส่่งผลให้้

ราคากาแฟที่่�เกษตรกรขายได้้สููงขึ้้�น (ปิิยะ  พละปััญญา และ 

ณฐิิตากานต์์  ปิินทุุกาศ, 2561) อำเภอน้้ำหนาว จัังหวััดเพชรบููรณ์์

มีลีักัษณะภููมิประเทศที่่�มีอีากาศเย็็นโดยเฉพาะในเขตอำเภอน้้ำหนาว

มีอีากาศเย็น็ มีฝีนตกชุกุ พื้้�นที่่� 650 - 1,200 เมตร จากระดับัน้้ำทะเล 

ซึ่่�งเหมาะแก่่การปลููกกาแฟพันธุ์์�อราบิิก้้า ผลิิตผลที่่�เก็็บได้้เป็็น 

เมล็ด็กาแฟซึ่่�งเป็็นผลผลิตหลัักของกลุ่่�มชุมุชนในเขตอำเภอน้้ำหนาว  

อีีกทั้้�งเกษตรจัังหวััดได้้มีีการส่่งเสริิมให้้ชุุมชนในเขตอำเภอน้้ำหนาว

ทดลองปลููกกาแฟ ซึ่่�งเป็็นพืืชที่่�ต้้องอาศััยร่่มเงาจากไม้้ยืืนต้้น 

เนื่่�องจากผลผลิิตที่่�เก็็บได้้เป็็นเมล็็ดกาแฟเป็็นผลผลิิตหลัักของ 

กลุ่่�มชุมุชนในเขตอำเภอน้้ำหนาว จากกระบวนการผลิติกาแฟที่่�กล่่าว

มานั้้�น จะเห็็นได้้ว่่าเกิิดการใช้้ประโยชน์์จากส่่วนที่่�เป็็นเมล็็ดกาแฟ

เท่่านั้้�น แต่่กาแฟยังมีีส่่วนประกอบที่่�เหลืือจากกระบวนการผลิต

กาแฟที่่�ยังัไม่่ถููกนำมาใช้ป้ระโยชน์ ์นั่่�นคือืส่่วนของดอก ชาดอกกาแฟ

เป็็นที่่�ต้้องการของตลาดในปััจจุบััน “ชา” เป็็นเครื่่�องดื่่�มยอดนิยม

ชนิิดหนึ่่�งของโลกติิดอันดัับโลก (ศููนย์์อััจฉริิยะเพื่่�ออุุตสาหกรรม

อาหาร, 2558; พััทธชััย  ปิ่่�นนาค และคณะ, 2563) กลุ่่�มเกษตร 

แปลงใหญ่่กาแฟ อำเภอน้้ำหนาว จึึงได้้เห็็นถึึงความสำคััญ 

ของดอกกาแฟซึ่่�งสามารถนำมาพััฒนาเป็็นผลิิตภััณฑ์์ชาดอกกาแฟ

ได้้ ชาดอกกาแฟนั้้�นเป็็นชาที่่�มีีความแตกต่่างจากชาชนิิดอื่่�น ๆ  

ชาดอกกาแฟ (Coffee Blossom tea) จััดอยู่่�ในกลุ่่�มชาดอกไม้้  

ที่่�ไม่่ใช่่ใบชาอย่่างที่่�หลายคนเข้้าใจ เพราะส่่วนที่่�นำมาชงเป็็น 

เครื่่�องดื่่�มนั้้�นคือืส่่วนของดอกกาแฟ การพััฒนาผลิตภัณัฑ์น์ั้้�นสามารถ

สร้า้งรายได้ใ้ห้ก้ับัชุมุชนได้้อีกีทางหนึ่่�ง จากการลงพื้้�นที่่�สำรวจข้อ้มููล

เบื้้�องต้้นและสััมภาษณ์ตััวแทนกลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่กาแฟ อำเภอ

น้้ำหนาว พบว่่า กลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่กาแฟ อำเภอน้้ำหนาว  

ยังัขาดองค์์ความรู้้�ในเรื่่�องการพััฒนานวััตกรรมกระบวนการการผลิต

ส่่งผลให้ก้ารผลิติชาดอกกาแฟไม่่เพียีงพอต่่อความต้อ้งการของตลาด

และคุุณภาพไม่่ได้้มาตรฐาน ผู้้�วิิจััยเห็็นว่่าการที่่�ชาวบ้้านหรืือ 

ผู้้�ประกอบการในชุุมชนใช้ภูู้มิปัญัญาท้้องถิ่่�นมาใช้ใ้นการพััฒนาสิินค้้า

เพีียงอย่่างเดีียว อาจจะยัังไม่่เพีียงพอที่่�จะทำให้้ผลิิตภััณฑ์์ 

ชาดอกกาแฟนั้้�นสามารถออกสู่่�ตลาดอย่่างมีีคุุณภาพและเพีียงพอ

ต่่อความต้้องการของตลาด  ด้ว้ยเหตุุผลดัังกล่่าวจึึงเป็็นที่่�น่่าสนใจว่่า 

กลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่กาแฟ อำเภอน้้ำหนาว ควรได้้รัับการส่่งเสริิม

ให้้เกษตรกรผลิิตชาดอกกาแฟอย่่างมีีคุุณภาพเพื่่�อป้้อนเข้้าสู่่�ตลาด 

อีกีทั้้�งยังัเป็น็แนวทางการดำเนิินงานที่่�สำคัญัของกรมวิิชาการเกษตร

ที่่�กำหนดไว้้เป็็นนโยบาย การให้้การส่่งเสริิมที่่�มุ่่�งเน้้นการเพิ่่�ม

ประสิิทธิิภาพในการผลิตการเกษตรสอดคล้้องกัับสภาวะและ 

ความต้้องการของตลาดและอุุตสาหกรรม  อัันจะเป็็นการสร้้างและ

พััฒนาคุุณภาพชีีวิิตของประชาชนและพื้้�นฐานทางเศรษฐกิิจสังคม

และความมั่่�นคงของประเทศ (ปิิยะ  พละปััญญา และณฐิิตากานต์์  

ปิินทุุกาศ, 2561)  

	ดั งนั้้�นผู้้�วิจััยจึึงดํําเนิินงานโครงการวิิจััย “การพััฒนา

นวััตกรรมกระบวนการการผลิติชาดอกกาแฟด้ว้ยภููมิปิัญัญาท้อ้งถิ่่�น

กลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่กาแฟ อำเภอน้้ำหนาว จัังหวััดเพชรบููรณ์์” 

เนื่่�องจากการเล็ง็เห็น็คุณุค่่าของการพััฒนาเกษตรกรเพื่่�อการประกอบ 

อาชีพีที่่�ยั่่�งยืนื  เป็น็แนวทางในการปรับัตัวัของกลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่

สู่่�เศรษฐกิิจดิิจิิทััล อีีกทั้้�งข้้อมููลที่่�ได้้จะเป็็นประโยชน์์ต่่อหน่่วยงาน 

ต่่าง ๆ  ที่่�เกี่่�ยวข้อ้งสามารถนํําไปใช้เ้ป็น็ข้อ้มููลพื้้�นฐานในการวางแผน

นวััตกรรมกระบวนการการผลิติชาดอกกาแฟด้ว้ยภููมิปิัญัญาท้อ้งถิ่่�น  

เกิิดการสร้้างรายได้้และมีีความเป็็นอยู่่�ที่่�ยั่่�งยืืนต่่อไป

วััตถุุประสงค์์ของการวิิจััย
	 1.	 เพื่่�อศึึกษาบริิบทของกลุ่่�ม สาเหตุุของปััญหา และ

แนวทางการพััฒนานวััตกรรมกระบวนการการผลิตชาดอกกาแฟ

ด้้วยภููมิิปััญญาท้้องถิ่่�นกลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่กาแฟ อำเภอน้้ำหนาว 

จัังหวััดเพชรบููรณ์์

	 2.	 เพื่่�อพััฒนานวััตกรรมกระบวนการการผลิตชาดอกกาแฟ 

ด้้วยภููมิิปััญญาท้้องถิ่่�นกลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่กาแฟ อำเภอน้้ำหนาว 

จัังหวััดเพชรบููรณ์์

	 3.	 เพื่่�อศึึกษาผลกระทบจากการพััฒนานวััตกรรม

กระบวนการการผลิตชาดอกกาแฟด้วยภููมิปิัญัญาท้อ้งถิ่่�นกลุ่่�มเกษตร

แปลงใหญ่่กาแฟ อำเภอน้้ำหนาว จัังหวััดเพชรบููรณ์์
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วิิธีีดำเนิินการวิิจััย 
	 การวิิจััยครั้้�งนี้้�เป็็นงานวิิจััยและพััฒนา (Research and 

Development : R&D) โดยใช้้เทคนิิคการวิิจััยเชิิงปฏิิบััติิการแบบ 

มีีส่่วนร่่วมของชุุมชน รายละเอีียดดัังนี้้�

	 ประชากรและกลุ่่�มตััวอย่่าง ประชากรที่่�ใช้ใ้นการวิจิัยั คือื 

กลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่กาแฟ กลุ่่�มผู้้�นำชุุมชน นัักวิิชาการ หน่่วยงาน

ราชการและหน่่วยงานที่่�เกี่่�ยวข้้องกลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่กาแฟ 

อำเภอน้้ำหนาว จัังหวััดเพชรบููรณ์์ กลุ่่�มตััวอย่่างการวิิจััยครั้้�งนี้้� คืือ  

กลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่กาแฟ กลุ่่�มผู้้�นำชุุมชน  หน่่วยงานราชการและ

หน่่วยงานที่่�เกี่่�ยวข้้องกลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่กาแฟ อำเภอน้้ำหนาว 

จัังหวััดเพชรบููรณ์์ จำนวน 30 คน โดยใช้้วิิธีีการเลืือกแบบเจาะจง 

(Purposive Sampling) โดยแบ่่งออกเป็็น 1) สมาชิิกกลุ่่�มเกษตร

แปลงใหญ่่กาแฟ 20 คน 2) กลุ่่�มผู้้�นำชุุมชน 2 คน 3) นัักวิิชาการ  

6 คน และ 4) หน่่วยงานราชการและหน่่วยงานที่่�เกี่่�ยวข้้อง 

กลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่กาแฟ 2 คน ศึกึษาในประเด็น็ บริบิทของกลุ่่�ม 

สาเหตุุของปััญหาและบทบาทการมีีส่่วนร่่วมการพััฒนานวััตกรรม

กระบวนการการผลิตชาดอกกาแฟด้วยภููมิปัญัญาท้้องถิ่่�นกลุ่่�มเกษตร

แปลงใหญ่่กาแฟ อำเภอน้้ำหนาว จัังหวััดเพชรบููรณ์์

	 เครื่่�องมืือที่่�ใช้้ในการวิิจััย ผู้้�วิจััยได้้สร้้างเครื่่�องมืือที่่�ใช้้ 

ในการเก็็บข้้อมููลวิิจััย ซึ่่�งประกอบด้้วย แนวคำถามสััมภาษณ์์เชิิงลึึก  

การจััดเวทีีประชาคม และการสนทนากลุ่่�ม การตรวจสอบคุุณภาพ

ของเครื่่�องมืือ ได้้รัับการตรวจสอบความถููกต้้องและความตรง 

ของเนื้้�อหาโดยผู้้�เชี่่�ยวชาญและนักัวิชิาการ 3 คน แล้ว้นำมาปรับัปรุง

แก้้ไขเนื้้�อหาและข้้อคำถาม ก่่อนนำไปเก็็บรวบรวมข้้อมููล เก็็บ

รวบรวมข้้อมููลโดยการสััมภาษณ์เชิงิลึึก การสนทนากลุ่่�ม การสัังเกต 

การบันัทึกึข้อ้มููลภาคสนาม และการใช้อุ้ปุกรณ์เ์สริมิซึ่่�งมีรีายละเอียีด

ดัังนี้้�  

	 1.	 แบบสััมภาษณ์์ เป็็นการสััมภาษณ์์เชิิงลึึก (In-depth 

Interview) เป็็นแบบสอบถามแบบกึ่่�งโครงสร้้าง (Semi-structured 

interview) ตั้้�งประเด็็นคำถามเพื่่�อสััมภาษณ์เป็็นรายบุุคคล คืือ  

กลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่กาแฟ กลุ่่�มผู้้�นำชุุมชน นัักวิิชาการ หน่่วยงาน

ราชการและหน่่วยงานที่่�เกี่่�ยวข้้องกลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่กาแฟ อำเภอ 

น้้ำหนาว จัังหวััดเพชรบููรณ์์ ผู้้�วิิจััยและผู้้�ช่่วยวิิจััยเป็็นผู้้�สััมภาษณ์  

ใช้เ้วลาสััมภาษณ์คนละ 30-40 นาทีี โดยสััมภาษณ์ในบริบิทของกลุ่่�ม 

สาเหตุุของปััญหา และแนวทางการพััฒนานวััตกรรมกระบวนการ 

การผลิตชาดอกกาแฟด้้วยภููมิปััญญาท้้องถิ่่�นกลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่

กาแฟ อำเภอน้้ำหนาว จัังหวััดเพชรบููรณ์์

	 2.	 การจััดเวทีีประชาคม 2.1) โดยดำเนิินกิิจกรรม

โครงการการพััฒนานวััตกรรมกระบวนการการผลิิตชาดอกกาแฟ

ด้้วยภููมิิปััญญาท้้องถิ่่�นกลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่กาแฟ อำเภอน้้ำหนาว 

จังัหวััดเพชรบููรณ์์ ให้้กับักลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่กาแฟ อำเภอน้้ำหนาว 

จังัหวัดัเพชรบููรณ์์ เพื่่�อแก้้ปััญหาด้้านวิชิาการ และแบ่่งปัันประสบการณ์์ 

จากผู้้�มีความรู้้� ทักัษะ และประสบการณ์์ 2.2) การระดมความคิิดเห็็น 

แบบมีสี่่วนร่่วมคณะกรรมการกลุ่่�มและภาคีคีวามร่่วมมือืในการพัฒันา 

กลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่กาแฟ อำเภอน้้ำหนาว จัังหวััดเพชรบููรณ์์  

ได้ร้่่วมแสดงความคิดิเห็น็ร่่วมแก้้ปัญัหา พัฒันาศัักยภาพกลุ่่�มเกษตร

แปลงใหญ่่กาแฟอย่่างเป็็นรููปธรรมและเพิ่่�มมููลค่่าผลิิตภััณฑ์์ 

ชาดอกกาแฟด้านนวััตกรรมการผลิตเครื่่�องตากและเครื่่�องคั่่�ว 

ชาดอกกาแฟ เพื่่�อพัฒันานวัตักรรมกระบวนการการผลิติชาดอกกาแฟ 

ด้้วยภููมิิปััญญาท้้องถิ่่�นกลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่กาแฟ อำเภอน้้ำหนาว 

จัังหวััดเพชรบููรณ์์

	 3.	 การสนทนากลุ่่�ม เป็็นการจัดัสนทนากลุ่่�มคณะกรรมการ 

กลุ่่�มและภาคีคีวามร่่วมมือืในการพัฒันากลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่กาแฟ 

อำเภอน้้ำหนาว จัังหวััดเพชรบููรณ์์ ผู้้�วิิจััยและผู้้�ช่่วยวิิจััยเป็็นผู้้�นำ  

กรอบแนวคิิดการวิิจััย

ภาพที่่� 1 แสดงกรอบแนวคิิดการวิิจััย

ภาคีีความร่่วมมืือ

คณะกรรมการกลุ่่�ม

นัักวิิจััย

การพััฒนานวััตกรรม

กระบวนการการผลิิตชาดอกกาแฟ

ด้้วยภููมิิปััญญาท้้องถิ่่�น 

กลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่กาแฟ

ผลกระทบ

- เศรษฐกิิจ

- สัังคม

- สิ่่�งแวดล้้อม

- นวััตกรรม

กลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่

อำเภอน้้ำหนาว

จัังหวััดเพชรบููรณ์์
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การสนทนากลุ่่�ม มีกีารบันัทึึกเสีียงโดยได้้รับัการอนุุญาตจากผู้้�เข้้าร่่วม 

วิิจััย ใช้้เวลาในการสนทนากลุ่่�ม 60-90 นาทีี เพื่่�อยืืนยัันผลการวิิจััย 

(Confirm) และผลกระทบจากการพััฒนานวััตกรรมกระบวนการ 

การผลิตชาดอกกาแฟด้้วยภููมิปััญญาท้้องถิ่่�นกลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่

กาแฟ อำเภอน้้ำหนาว จัังหวััดเพชรบููรณ์์

	 การเก็บ็รวบรวมข้อ้มููล ในการเก็็บรวบรวมข้้อมููลการวิิจัยั

ครั้้�งนี้้� ประกอบด้้วย

	 1.	 การสัมัภาษณ์คณะกรรมการกลุ่่�มและภาคีคีวามร่่วมมืือ 

ในการพััฒนากลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่กาแฟ อำเภอน้้ำหนาว จัังหวััด

เพชรบููรณ์์ 

	 2.	 การจััดเวทีีประชาคม คณะผู้้�วิจััยจะมีีการถ่่ายทอด

ความรู้้�กับกลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่กาแฟ อำเภอน้้ำหนาว จัังหวััด

เพชรบููรณ์ ์ในหัวัข้อ้ นวัตักรรมการผลิตเพื่่�อให้เ้กิดิการผสมผสานกับั  

ภููมิปิัญัญาท้อ้งถิ่่�น เครื่่�องตากและเครื่่�องคั่่�วชาดอกกาแฟ ให้แ้ก่่กลุ่่�ม

เกษตรแปลงใหญ่่กาแฟเพื่่�อร่่วมกัันพััฒนานวััตกรรมการผลิตเพื่่�อให้้

เกิิดการผสมผสานกัับภููมิิปััญญาท้้องถิ่่�น เครื่่�องตากและเครื่่�องคั่่�ว 

ชาดอกกาแฟ ให้้แก่่กลุ่่�มกาแฟแปลงใหญ่่ อำเภอน้้ำหนาว จัังหวััด

เพชรบููรณ์์

	 3.	 การสนทนากลุ่่�ม (Focus group) เป็็นการยืืนยัันผล

การวิิจัยั (Confirm) คณะผู้้�วิจัยัยืืนยัันผลการวิิจัยัโดยการสนทนากลุ่่�ม 

(Focus Group) 

	 การวิิเคราะห์์ข้้อมููล ข้้อมููลที่่�ได้้จากการศึึกษาครั้้�งนี้้� 

เป็็นข้้อมููลเชิิงคุุณภาพที่่�ได้้จากการสััมภาษณ์ การจััดเวทีีประชาคม  

และการสนทนากลุ่่�ม การสัังเกตและจดบัันทึึก จะนำมาวิิเคราะห์์

ข้อ้มููลด้ว้ยการวิิเคราะห์เ์ชิงิเนื้้�อหา (Content Analysis) แยกข้อ้มููล

ให้้เป็็นหมวดหมู่่�และสรุุปเป็็นประเด็็นที่่�สำคััญ 

ผลการวิิจััย
	 สรุุปผลการวิิจััยในวััตถุุประสงค์์ข้้อที่่� 1 เพื่่�อศึึกษาบริิบท

ของกลุ่่�ม สาเหตุุของปััญหา และแนวทางการพััฒนานวััตกรรม

กระบวนการการผลิตชาดอกกาแฟด้วยภููมิปัญัญาท้้องถิ่่�นกลุ่่�มเกษตร

แปลงใหญ่่กาแฟ อำเภอน้้ำหนาว จังัหวััดเพชรบููรณ์ ์ผลการวิเิคราะห์์

ข้้อมููลที่่�ได้้จากการสััมภาษณ์์เชิิงลึึก (In-depth Interview) ผู้้�วิิจััย

ได้้นำข้้อมููลทั้้�งหมดมาทำการสัังเคราะห์์เพื่่�อเสนอผลการวิิจััย 

ในรููปแบบพรรณนา ได้้พบข้้อมููลที่่�ได้้จากการสััมภาษณ์์มีีความ

สอดคล้้องกัันโดยสรุุปเป็็นประเด็็นและอธิิบายได้้ ดัังนี้้� ประเด็็นที่่� 1 

ปััญหาผลิิตภััณฑ์์ชาดอกกาแฟ กลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่กาแฟ อำเภอ

น้้ำหนาว ยัังคงประสบปััญหาการพััฒนานวััตกรรมกระบวนการ 

การผลิิตขาดอุุปกรณ์์ เครื่่�องจัักรที่่�ใช้้ในการผลิิตชาดอกกาแฟ คืือ 

เครื่่�องตากและเครื่่�องคั่่�วชาดอกกาแฟ ประเด็็นที่่� 2 นโยบายของ

องค์ก์รในการพััฒนาชาดอกกาแฟเน้้นการมีีส่่วนร่่วมการการทำงาน

เป็น็กลุ่่�ม สร้า้งความสามัคัคีใีนกลุ่่�มและสร้า้งความเข้ม้แข็ง็ของชุมุชน

อย่่างยั่่�งยืืน ประเด็็นที่่� 3 การสนัับสนุุนขององค์์กรต่่อกลุ่่�มผู้้�ผลิิต 

ชาดอกกาแฟ ให้้ความสํําคัญัไปที่่�การให้้ความรู้้� ทักัษะ เกิดิองค์์ความรู้้� 

แก่่กลุ่่�มในการใช้ค้วามรู้้� เทคโนโลยีีทักัษะผลิตนำนวััตกรรมการผลิต

มาประยุุกต์์ในกระบวนการผลิต เพื่่�อพััฒนาเพิ่่�มประสิิทธิิภาพและ

ประสิิทธิิผลในการผลิิต สามารถนำนวััตกรรมการผลิิตไปประยุุกต์์

ในกระบวนการผลิตและเพิ่่�มองค์์ความรู้้�ให้้กับักลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่

กาแฟ ช่่วยเพิ่่�มศัักยภาพในกระบวนการผลิตชาดอกกาแฟและ 

เพิ่่�มรายได้้ให้้กัับชุมชุุนเกิิดการเรีียนรู้้�สามารถพึ่่�งพาตนเองได้้ 

ประเด็็นที่่� 4 มุุมมองการพััฒนากลุ่่�มผู้้�ผลิิตชาดอกกาแฟกลุ่่�มเกษตร

แปลงใหญ่่กาแฟ ในการพััฒนาศักัยภาพกลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่กาแฟ

ควรได้้รัับการพััฒนาอย่่างเป็็นรููปธรรมและเพิ่่�มมููลค่่าผลิตภััณฑ์์ 

ชาดอกกาแฟด้านนวััตกรรมการผลิตเครื่่�องตากและเครื่่�องคั่่�ว 

ชาดอกกาแฟโดยผสมผสานกัับภููมิิปััญญาท้้องถิ่่�นแก่่กลุ่่�มเกษตร

แปลงใหญ่่ สามารถประยุุกต์์ใช้้องค์์ความรู้้� นวััตกรรมการผลิิตเพื่่�อ

ศัักยภาพการผลิตชาดอกกาแฟ เพิ่่�มมููลค่่าผลิตภััณฑ์์ชาดอกกาแฟ

ก่่อนออกสู่่�ตลาด ประเด็็นที่่� 5 แนวทางในการพััฒนานวััตกรรม

กระบวนการการผลิตชาดอกกาแฟด้วยภููมิปิัญัญาท้อ้งถิ่่�นกลุ่่�มเกษตร

แปลงใหญ่่กาแฟ อำเภอน้้ำหนาว จัังหวััดเพชรบููรณ์์ มีีแนวทางดัังนี้้�  

ขั้้�นตอนที่่�หนึ่่�ง ศึึกษาองค์์ความรู้้�ภููมิปััญญาท้้องถิ่่�น การผลิต 

ชาดอกกาแฟ ขั้้�นตอนที่่�สอง วิเิคราะห์์ปัญัหาและกำหนดความพร้อ้ม

ขององค์์ความรู้้�และเทคโนโลยีี ขั้้�นตอนที่่�สาม ถ่่ายทอดความรู้้�กัับ

กลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่และขั้้�นตอนที่่�สี่่� ร่่วมกัันพััฒนานวััตกรรม

กระบวนการการผลิติชาดอกกาแฟด้วยภููมิปัิัญญาท้้องถิ่่�น กลุ่่�มเกษตร 

แปลงใหญ่่กาแฟ ประเด็็นที่่� 6 ข้อ้เสนอแนะในการพัฒันากลุ่่�มผู้้�ผลิต

ชาดอกกาแฟ เพื่่�อให้้กลุ่่�มนำไปใช้้ประโยชน์์สููงสุุด เพื่่�อให้้หน่่วยงาน

ที่่�เกี่่�ยวข้้องนำไปประยุุกต์์ใช้้เพื่่�อความยั่่�งยืนืและเพื่่�อรองรัับการบริโภค 

ชาดอกกาแฟที่่�มีีโอกาสเติิบโตสููงขึ้้�นต่่อไป

	 สรุุปผลการวิิจััยในวััตถุุประสงค์์ข้้อที่่� 2 เพื่่�อพััฒนา

นวััตกรรมกระบวนการการผลิติชาดอกกาแฟด้ว้ยภููมิปิัญัญาท้อ้งถิ่่�น

กลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่กาแฟ อำเภอน้้ำหนาว จัังหวััดเพชรบููรณ์์

	ผ ลการวิิเคราะห์์ข้้อมููลการจััดเวทีีประชาคม การพััฒนา

นวััตกรรมกระบวนการการผลิติชาดอกกาแฟด้ว้ยภููมิปิัญัญาท้อ้งถิ่่�น

กลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่กาแฟ อำเภอน้้ำหนาว จัังหวััดเพชรบููรณ์์

	จ ากการศึึกษาการดำเนิินงานของกลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่

กาแฟ พบว่่า กลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่กาแฟ ในด้้านนวััตกรรม

กระบวนการการผลิตชาดอกกาแฟด้วยภููมิปิัญัญาท้อ้งถิ่่�นกลุ่่�มเกษตร

แปลงใหญ่่กาแฟ ยัังคงใช้้กระบวนการหรืือวิิธีีการผลิตแบบดั้้�งเดิิม 

กระบวนการผลิิตนั้้�นใช้้วิิธีีในการเก็็บดอกกาแฟ แล้้วนำไปตากแดด

ให้้แห้้ง 1 แดด ต่่อจากนั้้�นนำมาคั่่�วในกระทะโดยใช้้มืือคั่่�วไฟอ่่อน ๆ 

และสังัเกตว่่าถ้า้มือืร้อ้นพอประมาณนั้้�นหมายความว่่าชาดอกกาแฟ

สามารถใช้้ได้้แล้้ว และนำมาเก็็บไว้้ในกระสอบ จากนั้้�นบรรจุุ 

ใส่่กระสอบเพื่่�อเก็็บรักษาและบรรจุุใส่่แพ็็คเกจเพื่่�อจำหน่่าย โดย 
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ไม่่มีีการจดบัันทึึกการพััฒนากระบวนการผลิิตอาศััยความเคยชิิน 

ส่่งผลทำให้้รสชาติิ กลิ่่�น สีีที่่�ไม่่คงที่่� อีีกทั้้�งการผลิิต ยัังขาดอุุปกรณ์์

ในการแปรรููปผลผลิิตชา ดัังนั้้�นผู้้�วิิจััยจึึงได้้ศึึกษาการพััฒนา

นวัตักรรมกระบวนการการผลิติชาดอกกาแฟด้ว้ยภููมิปิัญัญาท้อ้งถิ่่�น

ให้้แก่่กลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่กาแฟ เพื่่�อเพิ่่�มประสิิทธิิภาพคุุณภาพ

การผลิต พัฒันากระบวนการผลิตชาดอกกาแฟ ลดการใช้้แรงงานคน 

เพื่่�อให้้มีีผลผลิิตและคุุณภาพอย่่างยั่่�งยืืน รวมทั้้�งเพิ่่�มคุุณภาพ 

ชาดอกกาแฟในกระบวนการหลัังการเก็็บเกี่่�ยวของกาแฟเพื่่�อให้้ได้้

คุณุภาพดีี โดยแบ่่งเป็็น 5 ขั้้�นตอน ดังัตารางที่่� 1 แสดงการเปรียบเทีียบ 

กระบวนการผลิิตชาดอกกาแฟกลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่กาแฟ แบบ

ดั้้�งเดิิมและแบบใหม่่

ตารางที่่� 1	แสดงการเปรีียบเทีียบกระบวนการผลิิตชาดอกกาแฟกลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่กาแฟ แบบดั้้�งเดิิมและแบบใหม่่

ลำดัับ กระบวนการผลิิตดั้้�งเดิิม กระบวนการผลิิตแบบใหม่่ ผลที่่�คาดว่่าจะได้้รัับ

1 การเตรีียมชาดอกกาแฟ

เก็็บเกี่่�ยวดอกกาแฟมาทำ

ใบชา

เก็็บเกี่่�ยวดอกกาแฟ

-	ในกระบวนการเก็็บเกี่่�ยวต้้องเก็็บเฉพาะ 3 วัันสุุดท้้าย 

ก่่อนดอกร่่วงเท่่านั้้�น

-	 เวลาเก็็บเกี่่�ยวดอกกาแฟจากต้้น ซึ่่�งจะเป็็นดอกที่่�มีีอายุุ

ประมาณ 12-13 วััน  

ชาดอกกาแฟที่่�มีีคุุณภาพ 

หอมกรุ่่�น อร่่อย โดยมีีกลิ่่�น

หอมอ่่อน ๆ ของดอกกาแฟ

2 การตากชาดอกกาแฟ

นำดอกกาแฟไปตากแดด

ให้้แห้้ง 1 แดด

นำดอกกาแฟไปตากด้้วยต้้นแบบเครื่่�องตากชาดอกกาแฟ 

(แบบใหม่่)

-	ตากแห้้งกลางแดด ด้้วยผลิตภััณฑ์์ต้้นแบบชาดอกกาแฟ  

ตากแห้้งในที่่�ร่่ม เพื่่�อให้้ความชื้้�นนั้้�นออกไป ป้้องกัันไม่่ให้้เกิิด

เชื้้�อรากัับดอกกาแฟ 

-	พื้้�นที่่�ตากนั้้�นต้้องพื้้�นเรีียบและแห้้ง ส่่วนใหญ่่จะใช้้เวลา

ประมาณ 2-3 สััปดาห์์ 

-	มีีการพลิิกเปลืือกกาแฟทุุก ๆ 30 นาทีี เพื่่�อให้้โดนแสงแดด

อย่่างทั่่�วถึึง  

-	 ใช้้ผ้้าคลุุมแคร่่เพื่่�อป้้องกัันน้้ำค้้างในเวลากลางคืืน

ป้้องกัันไม่่ให้้เกิิดแบคทีีเรีีย

และเชื้้�อรา เพื่่�อการเก็บ็รักษา

ได้้นานขึ้้�น

3 การคั่่�วชาดอกกาแฟ

นำดอกกาแฟคั่่�วชาดอก

กาแฟในกระทะโดยใช้้มืือ

คั่่�วไฟอ่่อน ๆ  และสังัเกตว่่า

ถ้้ามืือร้้อนพอประมาณนั้้�น

หมายความว่่าชาดอกกาแฟ 

สามารถใช้้ได้้แล้้ว

นำชาดอกกาแฟไปคั่่�วด้้วยต้้นแบบเครื่่�องคั่่�วชาดอกกาแฟ 

(แบบใหม่่)

โดยนำดอกกาแฟไปคั่่�วเบา ๆ คั่่�วไฟอ่่อน ๆ ด้้วยต้้นแบบ 

เครื่่�องคั่่�วชาดอกกาแฟ ประมาณ 45 นาทีี ให้้ดอกแห้้งและ 

มีีสีีน้้ำตาลทอง เพื่่�อที่่�ให้้เกิิดกระบวนการ Caramelization 

หรืือการไหม้้ของน้้ำตาลให้้มีีความหวานมากขึ้้�น

เพื่่�อที่่� ให้้ เกิิดกระบวนการ 

(Caramelization) หรืือ 

การไหม้้ของน้้ ำตาลใ ห้้มีี 

ความหวานมากขึ้้�น

4 การบรรจุุเพื่่�อเก็็บรัักษาชาดอกกาแฟ  

นำชาดอกกาแฟมาเก็็บไว้้

ในกระสอบ

-	รอให้้ชาดอกกาแฟจนเย็็น 

-	 เก็็บชาดอกไม้้ไว้้ในภาชนะหรืือถุุงที่่�ปิิดมิดชิด หรืือมีีฝา 

สองชั้้�นปิิดเพื่่�อป้้องกัันไม่่ให้้อากาศเข้้า เลืือกภาชนะทึึบแสง

เพื่่�อนำไปเก็็บในตู้้�ที่่�ทึึบแสงเพื่่�อไม่่ให้้ชาเสีียคุุณค่่า 

-	 เลี่่�ยงการวางชาไว้ใ้กล้แ้สงสว่่างหรืือที่่�ที่่�มีคีวามชื้้�นสููงจะทำให้้

ยืืดระยะเวลาเก็็บชาดอกกาแฟ   

ยืืดระยะเวลาเก็็บชาดอก

กาแฟ  เพื่่�อไม่่ให้ช้าเสีียคุณุค่่า
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	 สรุุปผลการวิิจัยัในวััตถุุประสงค์์ข้้อที่่� 3 เพื่่�อศึึกษาผลกระทบ 

จากการพััฒนานวััตกรรมกระบวนการการผลิิตชาดอกกาแฟ 

ด้้วยภููมิิปััญญาท้้องถิ่่�นกลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่กาแฟ อำเภอน้้ำหนาว 

จัังหวััดเพชรบููรณ์์

	 สรุุปผลผลการวิิจััย “การพััฒนานวััตกรรมกระบวนการ

การผลิิตชาดอกกาแฟด้้วยภููมิิปััญญาท้้องถิ่่�น กลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่

กาแฟ อำเภอน้้ำหนาว จัังหวััดเพชรบููรณ์์” ผู้้�วิิจััยได้้ยืืนยัันผล 

การศึึกษา (Confirmation the Findings) ด้้วยการสนทนากลุ่่�ม 

(Focus Group) ถึึงความเหมาะสมของการนำกระบวนการผลิต 

ชาดอกกาแฟกลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่กาแฟแบบใหม่่ด้้วยเครื่่�องตาก

ชาดอกกาแฟและการคั่่�วชาดอกกาแฟไปประยุุกต์์ใช้้ในกลุ่่�มเกษตร

แปลงใหญ่่กาแฟหรือืหน่่วยงานที่่�เกี่่�ยวข้อ้ง ผู้้�วิจิัยัได้ส้รุปุความคิดิเห็น็

การพััฒนากลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่กาแฟ ดัังนี้้� 

	 1.	ก่่ อนการดำเนิินงานวิิจััย ใช้้กระบวนการหรืือวิิธีีการ

ผลิติแบบดั้้�งเดิมิ คือื กระบวนการผลิตินั้้�นทางกลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่

ใช้้ภููมิิปััญญาท้้องถิ่่�น  

	 2.	 แนวทางการพัฒันา  การพัฒันานวัตักรรมกระบวนการ

การผลิตชาดอกกาแฟด้้วยภููมิปััญญาท้้องถิ่่�นกลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่

กาแฟ เพื่่�อเพิ่่�มประสิทิธิภิาพคุุณภาพการผลิติ พัฒันาระบบการผลิติ

ชาดอกกาแฟ เครื่่�องตากชาดอกกาแฟและการคั่่�วชาดอกกาแฟ ดััง

ตารางที่่� 2 แสดงการเปรีียบเทีียบเครื่่�องตากชาดอกกาแฟและการ

คั่่�วชาดอกกาแฟแบบดั้้�งเดิิมและแบบใหม่่

ลำดัับ กระบวนการผลิิตดั้้�งเดิิม กระบวนการผลิิตแบบใหม่่ ผลที่่�คาดว่่าจะได้้รัับ

5 การบรรจุุใส่่แพ็็คเกจเพื่่�อจำหน่่ายชาดอกกาแฟ  

บรรจุุชาดอกกาแฟ ใส่่

แพ็็คเกจเพื่่�อจำหน่่าย โดย

กะประมาณต่่อแพ็็คเกจ 

ไม่่มีีการชั่่�งตวง

-	คัดเลือืกเศษกิ่่�งก้า้นของใบชา และสิ่่�งเจือืปนต่่าง ๆ  ออกจาก

ใบชา  

-	ชั่่�งน้้ำหนัักและนำมาบรรจุุใส่่บรรจุุภััณฑ์์เพื่่�อจำหน่่าย  

ชาดอกกาแฟแบบตัักชงเอง ชาดอกกาแฟแบบบรรจุุซอง  

ซองชา (20 กรััม) ในราคา 219 บาท

ชาดอกกาแฟพร้้อมจำหน่่าย  

มีีบรรจุุภััณฑ์์และการสร้้าง

แบรนด์์นำไปสู่�การสร้้างรายได้้ 

ให้้แก่่ชุุมชน 

ตารางที่่� 1	(ต่่อ)

ตารางที่่� 2 แสดงการเปรีียบเทีียบเครื่่�องตากชาดอกกาแฟและการคั่่�วชาดอกกาแฟ  แบบดั้้�งเดิิมและแบบใหม่่

เครื่่�องตากชาดอกกาแฟ (แบบเดิิม) ต้้นแบบเครื่่�องตากชาดอกกาแฟ (แบบใหม่่)

เครื่องตากชาดอกกาแฟและการคั่วชาดอกกาแฟ ดังตารางท่ี 2 แสดงการเปรียบเทียบเครื่องตากชาดอกกาแฟและการคั่ว
ชาดอกกาแฟแบบดั้งเดิมและแบบใหม 
 
ตารางที่ 2 แสดงการเปรียบเทียบเครื่องตากชาดอกกาแฟและการคั่วชาดอกกาแฟ  แบบดั้งเดิมและแบบใหม 

เคร่ืองตากชาดอกกาแฟ (แบบเดิม)  ตนแบบเครื่องตากชาดอกกาแฟ (แบบใหม) 

 

 

 
เคร่ืองคั่วชาดอกกาแฟ (แบบเดิม) 

 
ตนแบบเครื่องคั่วชาดอกกาแฟ (แบบใหม) 

 

 

 
   3.3 ผลที่เกิดข้ึน ลดระยะเวลาในการผลิตลง  ลดการใชแรงงานในการผลิต เพื่อลดตนทุนในการผลิตเกิด
นวัตกรรมกระบวนการ การผลิตชาดอกกาแฟดวยภูมิปญญาที่มีผลตอรสชาติชาดอกกาแฟที่มีมาตรฐาน 

เครื่องตากชาดอกกาแฟและการคั่วชาดอกกาแฟ ดังตารางท่ี 2 แสดงการเปรียบเทียบเครื่องตากชาดอกกาแฟและการคั่ว
ชาดอกกาแฟแบบดั้งเดิมและแบบใหม 
 
ตารางที่ 2 แสดงการเปรียบเทียบเครื่องตากชาดอกกาแฟและการคั่วชาดอกกาแฟ  แบบดั้งเดิมและแบบใหม 

เคร่ืองตากชาดอกกาแฟ (แบบเดิม)  ตนแบบเครื่องตากชาดอกกาแฟ (แบบใหม) 

 

 

 
เคร่ืองคั่วชาดอกกาแฟ (แบบเดิม) 

 
ตนแบบเครื่องคั่วชาดอกกาแฟ (แบบใหม) 

 

 

 
   3.3 ผลที่เกิดข้ึน ลดระยะเวลาในการผลิตลง  ลดการใชแรงงานในการผลิต เพื่อลดตนทุนในการผลิตเกิด
นวัตกรรมกระบวนการ การผลิตชาดอกกาแฟดวยภูมิปญญาที่มีผลตอรสชาติชาดอกกาแฟที่มีมาตรฐาน 
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เครื่่�องคั่่�วชาดอกกาแฟ (แบบเดิิม)

ต้้นแบบเครื่่�องคั่่�วชาดอกกาแฟ (แบบใหม่่)

 		   

	 3.	ผ ลที่่�เกิิดขึ้้�น ลดระยะเวลาในการผลิตลง ลดการใช้้

แรงงานในการผลิต เพื่่�อลดต้นทุุนในการผลิตเกิิดนวััตกรรม

กระบวนการการผลิตชาดอกกาแฟด้วยภููมิปััญญาที่่�มีีผลต่่อรสชาติิ

ชาดอกกาแฟที่่�มีีมาตรฐาน

	 4.	ผ ลกระทบ 1) ด้า้นเศรษฐกิิจ ชุมุชนสามารถพึ่่�งพาและ

พัฒันากระบวนการการผลิติได้ด้้ว้ยตนเองเกิดิการต่่อยอดและพัฒันา

กระบวนการการผลิต สามารถลดค่่าใช้จ้่่ายในการซื้้�ออุปุกรณ์ใ์นการ

ผลิิต 2) ด้้านสัังคม พััฒนาทัักษะการบวนการการผลิตเพื่่�อเพิ่่�ม

ศัักยภาพผู้้�ประกอบการผลิิตภััณฑ์์ชาดอกกาแฟของกลุ่่�มเกษตร

แปลงใหญ่่ อำเภอน้้ำหนาว จังัหวัดัเพชรบููรณ์์ เกิดิการกระจายรายได้้ 

และการจ้้างงานแก่่คนในชุุมชน และชุุมชนเกิิดการเรีียนรู้้�พึ่่�งพา

ตนเองอย่่างยั่่�งยืนื 3) ด้า้นสิ่่�งแวดล้อ้ม การใช้ป้ระโยชน์จ์ากทรัพัยากร

ในชุุมชนอย่่างคุ้้�มค่่า มีีการใช้้ประโยชน์์จากพื้้�นที่่�ว่่าง ๆ บริิเวณ 

รอบ ๆ บ้้าน มีีการฟื้้�นฟููพื้้�นรกร้้างให้้มีีการปลููกกาแฟ และสามารถ

ปรัับปรุงสภาพแวดล้อม สถานที่่�ให้้เป็็นแหล่่งท่่องเที่่�ยวในชุุมชน  

4) ด้้านนวััตกรรม พัฒันานวััตกรรมกระบวนการการผลิติชาดอกกาแฟ 

ด้ว้ยภููมิปัญัญาท้้องถิ่่�น เครื่่�องตากและเครื่่�องคั่่�วชาดอกกาแฟ พัฒันา

เครื่่�องมืือ วััสดุุ อุุปกรณ์์ ให้้มีีความทัันสมััยสะอาดปลอดภััยและ 

มีีมาตรฐาน 

สรุุปและอภิิปรายผล
	จ ากผลการพััฒนานวััตกรรมกระบวนการการผลิต 

ชาดอกกาแฟด้้วยภููมิิปััญญาท้้องถิ่่�น กลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่กาแฟ 

อำเภอน้้ำหนาว จัังหวััดเพชรบููรณ์์ เป็็นวิิจััยเชิิงปฏิบััติิการแบบ 

มีีส่่วนร่่วม (Participatory Action Research) จากการศึึกษา 

สภาพปัญัหาที่่�เกิดิขึ้้�นกับัผลิติภัณัฑ์ช์าดอกกาแฟ พบว่่า กลุ่่�มเกษตร

แปลงใหญ่่กาแฟเกิดิจากการวมตัวักับัทุกุภาคส่่วนที่่�มีสี่่วนเกี่่�ยวข้้อง

ผู้้�ผลิติชาดอกกาแฟ  ซึ่่�งทางกลุ่่�มได้ผ้ลิติชาดอกกาแฟออกมาจำหน่่าย  

เครื่องตากชาดอกกาแฟและการคั่วชาดอกกาแฟ ดังตารางท่ี 2 แสดงการเปรียบเทียบเครื่องตากชาดอกกาแฟและการคั่ว
ชาดอกกาแฟแบบดั้งเดิมและแบบใหม 
 
ตารางที่ 2 แสดงการเปรียบเทียบเครื่องตากชาดอกกาแฟและการคั่วชาดอกกาแฟ  แบบดั้งเดิมและแบบใหม 

เคร่ืองตากชาดอกกาแฟ (แบบเดิม)  ตนแบบเครื่องตากชาดอกกาแฟ (แบบใหม) 

 

 

 
เคร่ืองคั่วชาดอกกาแฟ (แบบเดิม) 

 
ตนแบบเครื่องคั่วชาดอกกาแฟ (แบบใหม) 

 

 

 
   3.3 ผลที่เกิดข้ึน ลดระยะเวลาในการผลิตลง  ลดการใชแรงงานในการผลิต เพื่อลดตนทุนในการผลิตเกิด
นวัตกรรมกระบวนการ การผลิตชาดอกกาแฟดวยภูมิปญญาที่มีผลตอรสชาติชาดอกกาแฟที่มีมาตรฐาน 

เครื่องตากชาดอกกาแฟและการคั่วชาดอกกาแฟ ดังตารางท่ี 2 แสดงการเปรียบเทียบเครื่องตากชาดอกกาแฟและการคั่ว
ชาดอกกาแฟแบบดั้งเดิมและแบบใหม 
 
ตารางที่ 2 แสดงการเปรียบเทียบเครื่องตากชาดอกกาแฟและการคั่วชาดอกกาแฟ  แบบดั้งเดิมและแบบใหม 

เคร่ืองตากชาดอกกาแฟ (แบบเดิม)  ตนแบบเครื่องตากชาดอกกาแฟ (แบบใหม) 

 

 

 
เคร่ืองคั่วชาดอกกาแฟ (แบบเดิม) 

 
ตนแบบเครื่องคั่วชาดอกกาแฟ (แบบใหม) 

 

 

 
   3.3 ผลที่เกิดข้ึน ลดระยะเวลาในการผลิตลง  ลดการใชแรงงานในการผลิต เพื่อลดตนทุนในการผลิตเกิด
นวัตกรรมกระบวนการ การผลิตชาดอกกาแฟดวยภูมิปญญาที่มีผลตอรสชาติชาดอกกาแฟที่มีมาตรฐาน 

เครื่องตากชาดอกกาแฟและการคั่วชาดอกกาแฟ ดังตารางท่ี 2 แสดงการเปรียบเทียบเครื่องตากชาดอกกาแฟและการคั่ว
ชาดอกกาแฟแบบดั้งเดิมและแบบใหม 
 
ตารางที่ 2 แสดงการเปรียบเทียบเครื่องตากชาดอกกาแฟและการคั่วชาดอกกาแฟ  แบบดั้งเดิมและแบบใหม 

เคร่ืองตากชาดอกกาแฟ (แบบเดิม)  ตนแบบเครื่องตากชาดอกกาแฟ (แบบใหม) 

 

 

 
เคร่ืองคั่วชาดอกกาแฟ (แบบเดิม) 

 
ตนแบบเครื่องคั่วชาดอกกาแฟ (แบบใหม) 

 

 

 
   3.3 ผลที่เกิดข้ึน ลดระยะเวลาในการผลิตลง  ลดการใชแรงงานในการผลิต เพื่อลดตนทุนในการผลิตเกิด
นวัตกรรมกระบวนการ การผลิตชาดอกกาแฟดวยภูมิปญญาที่มีผลตอรสชาติชาดอกกาแฟที่มีมาตรฐาน 
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แต่่ผลิติภัณัฑ์์ยังัขาดองค์์ความรู้้�และการพัฒันานวัตักรรมกระบวนการ 

การผลิิต ดัังนั้้�นกลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่กาแฟ อำเภอน้้ำหนาว ควร 

ได้้รัับการพััฒนาศัักยภาพผู้้�ประกอบการด้้านการผลิตชาดอกกาแฟ  

เพื่่�อยกระดัับเศรษฐกิิจฐานรากสู่่�เพิ่่�มมููลค่่าผลิตภััณฑ์์ชาดอกกาแฟ

ด้้านนวัตักรรมการผลิติเพื่่�อให้้เกิดิการผสมผสานกับัภููมิปัิัญญาท้้องถิ่่�น 

เพื่่�อเพิ่่�มประสิิทธิิภาพคุุณภาพการผลิิต พััฒนาระบบการผลิิต 

ชาดอกกาแฟ  ลดระยะเวลาในการผลิตลง  ลดการใช้แ้รงงานในการ

ผลิิต  เพื่่�อลดต้นทุุนในการผลิตและสร้้างนวััตกรรมกระบวนการ 

การผลิิตชาดอกกาแฟด้้วยภููมิิปััญญาที่่�มีีผลต่่อรสชาติิชาดอกกาแฟ

ที่่�มีมีาตรฐาน เพื่่�อให้้ผู้้�บริโิภคเกิดิความมั่่�นใจในผลิติภัณัฑ์์ชาดอกกาแฟ 

กลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่กาแฟและเกิิดการเผยแพร่่ภููมิปััญญา 

สอดคล้้องกับังานวิจิัยัของ ชููเกียีรติ ิ กาญจนพารากููร (2558) ได้้ศึกึษา 

การออกแบบบรรจุุภััณฑ์์เพื่่�อเพิ่่�มมููลค่่าผลิิตภััณฑ์์ท้้องถิ่่�น พบว่่า  

การออกแบบบรรจุุภััณฑ์์เพื่่�อเพิ่่�มมููลค่่าผลิตภััณฑ์์ท้้องถิ่่�น ทำให้้

ชุุมชนได้้รวมกลุ่่�มที่่�จะใช้้ความรู้้�ภููมิิปััญญาที่่�มีีในชุุมชนมาผลิิตเป็็น

ผลิิตภััณฑ์์ที่่�ได้้มาตรฐานและมีีเอกลัักษณ์์ของกลุ่่�ม มีีการบริิหาร

จัดัการและเกิดิการเรียีนรู้้�ที่่�จะสร้า้งเครือืข่่ายระบบการผลิต เกิดิการ

ปรับัปรุงกระบวนการผลิตให้้ได้้มาตรฐาน เพื่่�อการคััดสรรผลิตภััณฑ์์

ที่่�ดีีมีีคุุณภาพ และรููปแบบที่่�ตรงตามความต้้องการของผู้้�บริิโภค 

ออกสู่่�ตลาด สอดคล้้องกัับงานวิิจััยของ Sakthirama and  

Venkatram (2013) ศึึกษาแรงจููงใจในการเลืือกบริิโภคชาอิินทรีีย์์

ของผู้้�บริโิภคในเมือืงคอมบาตอร์์ รัฐัทมิฬินาฑูู ประเทศอินิเดียี พบว่่า 

การคำนึึงเรื่่�องสุุขภาพประโยชน์์ต่่อสุุขภาพ เป็็นแรงจููงใจหลัักของ

การเลืือกซื้้�อชาอิินทรีีย์์ ปััจจััยรองลงมาคืือ การรัักษาสิ่่�งแวดล้อม/

ปกป้้องธรรมชาติิและอนุุรัักษ์์สััตว์์ ดัังนั้้�นการทำการผลิิตและตลาด

ควรเน้้นเรื่่�องผลดีีต่่อสุุขภาพและความเป็็นมิิตรต่่อสิ่่�งแวดล้อม 

ของชาอินิทรียี์เ์ป็น็หลักั สอดคล้อ้งกับังานวิจิัยัของ พัทัธชัยั  ปิ่่�นนาค, 

ธััญญ์์นรีี  จิิณะไชย, สุุพิิชญา  เกสร และอาลิิตา  มาคููณ (2563) 

ปริิมาณสารต้้านอนุุมููลอิิสระและฤทธิ์์�ต้้านอนุุมููลอิิสระในเปลืือก

กาแฟเชอร์์รี่่�และดอกกาแฟในระบบวนเกษตรของจัังหวััดอุตรดิิตถ์์ 

สอดคล้้องกัับงานวิิจััยของ  เจนจิิรา  ชุุมภููคา, วีีระพงษ์์  ทรััพย์์นา 

และทััศไนย  จารุุวััฒนพัันธ์์ (2557) ผลของอััตราส่่วนประกอบต่่อ

คุุณภาพของไวน์์เปลืือกกาแฟและความพึึงพอใจของผู้้�บริิโภค ทั้้�งนี้้�

ในปัจัจุบันัหลายจังัหวัดัของประเทศไทย อาทิ ิจังัหวัดัระนอง จังัหวัดั

เชีียงใหม่่ และจัังหวััดอุตรดิิตถ์์ ได้้มีีการนำดอกกาแฟไปพััฒนา 

ให้้เป็็นผลิิตภััณฑ์์ชาดอกกาแฟกัันแพร่่หลาย สอดคล้้องกัับงานวิิจััย  

สุรุชัยั  อุตุมอ่่าง, นิริมล  อุตุมอ่่าง และรัฐันันัท์ ์ พงศ์ว์ิริิทิธิ์์�ธร (2558) 

การยอมรับัและพฤติกิรรมของผู้้�บริโิภคต่่อผลิติภัณัฑ์ช์าสมุนุไพรไทย 

ซึ่่�งในปััจจุุบัันเครื่่�องดื่่�มประเภทชากำลัังได้้รัับความนิิยมในการ

บริิโภคสููง ยัังสอดคล้้องกัับงานวิิจััยของ พััชรีี  สิิริิตระกููลศัักดิ์์� และ

คณะ (2556) กิจิกรรมสารต้้านอนุมุููลอิิสระของดอกไม้้กินิได้้ 15  ชนิดิ 

ในจังัหวัดัมหาสารคาม ดอกกาแฟและเปลือืกกาแฟเชอร์ร์ี่่�นั้้�นมีฤีทธิ์์�

ต้้านอนุุมููลอิิสระสููงเช่่นเดีียวกัับดอกไม้้ของพืืชกิินได้้ สอดคล้้องกัับ

การศึึกษาของ Ratanamarno and Surbkar, (2017) คาเฟอีนีและ

คาเทชิินในใบกาแฟสด (กาแฟสดอาราบิิก้้า) และชาใบและดอกกาแฟ 

และมากกว่่านั้้�น ในส่่วนของเปลืือกกาแฟเชอร์์รี่่�มีีปริิมาณคาเทชิิน

เทีียบเท่่ากัับใบชาอััสสััมและชาจีีน ใกล้้เคีียงกัับยอดและใบกาแฟ  

ดัังนั้้�นจึึงควรใช้้เป็็นข้้อมููลในการส่่งเสริิมเกษตรกรให้้นำดอกกาแฟ

และเปลืือกกาแฟซึ่่�งเป็็นส่่วนที่่�เหลืือทิ้้�งจากกระบวนการผลิิตกาแฟ

ไปพััฒนาให้้เป็็นผลิตภััณฑ์์อาหารเสริิมสุุขภาพและผลิตภััณฑ์์เสริิม

ความงามได้้เพื่่�อยกระดัับรายได้้และเสริิมสร้้างคุุณค่่าให้้กัับผลผลิิต

ของชุุมชนให้้มากขึ้้�น สอดคล้้องกัับการศึึกษาของ กรุุณา  คชเรนทร์์ 

และพัันธ์์ศัักดิ์์�  ศุุกระฤกษ์์ (2565) ได้้ศึึกษาเกี่่�ยวกัับฤทธิ์์�ในการต้้าน

อนุุมููลอิิสระของชาดอกไม้้ พบว่่า สารสกััดชาดอกไม้้ แสดงให้้เห็็น

ว่่าสารสกััดชาดอกไม้้ทั้้�ง 3 ชนิิด มีีศัักยภาพในการพััฒนาเป็็น

ผลิตภััณฑ์์ชาดููแลสุุขภาพเพื่่�อเพิ่่�มมููลค่่าให้้กัับพืชสมุุนไพรไทย  

ยัังสามารถช่่วยลดการนำเข้้าสิินค้้ากลุ่่�มวััตถุุดิิบ สารออกฤทธิ์์� และ

ผลิตภััณฑ์์จากต่่างประเทศ สามารถถ่่ายทอดเทคโนโลยีีที่่�ใช้้ออกสู่่�

ชุุมชนเพื่่�อที่่�จะสามารถเกิิดการพึ่่�งพาตนเองในสัังคมและส่่งเสริิม 

การปลููกพืืชพื้้�นเมืืองเพื่่�อเป็็นรายได้้เสริิมรองจากพืืชเศรษฐกิิจ 

เป็็นต้้น สามารถนำไปต่่อยอดในเชิิงพาณิิชย์์ได้้ นอกจากนี้้�ยัังถืือว่่า

โครงการนี้้�เป็น็การอนุรุักัษ์์พืชืธรรมชาติมิิใิห้สูู้ญหายอีกีด้ว้ย และจาก

ผลการศึึกษา ปััจจััยหลัักที่่�ทำให้้กาแฟดอยช้้างประสบความสำเร็็จ

ในการดำเนิินการช่่วงกลางน้้ำ คืือ กระบวนการผลิิตที่่�ยั่่�งยืืน 

กระทรวงพาณิิชย์์สหรััฐอเมริิกาให้้คำนิิยามของการผลิิตที่่�ยั่่�งยืืนว่่า  

เป็็นการสร้้างผลิตภััณฑ์์ที่่�ผลิตขึ้้�นโดยใช้้กระบวนการที่่�มีีผลกระทบ

ต่่อสิ่่�งแวดล้อมในทางลบน้อยที่่�สุุด โดยมุ่่�งเน้้นไปที่่�การอนุุรัักษ์์

พลัังงานและทรััพยากรธรรมชาติิ ความปลอดภััยของประชาชน 

ชุุมชนและผู้้�บริิโภคด้้วยต้้นทุุนที่่�ประหยััด ทั้้�งนี้้�กาแฟดอยช้้าง 

มีีการเพาะปลููกในระบบวนเกษตรเพื่่�อเพิ่่�มพื้้�นที่่�ป่่า การใช้้พลัังงาน

แสงอาทิิตย์์ในกระบวนการตาก เพื่่�อลดการใช้้พลัังงานสิ้้�นเปลือง  

การใช้้เทคโนโลยีีคุุณภาพเพื่่�อลดการใช้้น้้ำ เป็็นต้้น ซึ่่�งสอดคล้้องกัับ

ยุทุธศาสตร์์ชาติิระยะ 20 ปีี ที่่�ให้ค้วามสำคัญักับัการสร้้างการเติบิโต

บนคุุณภาพชีีวิิตที่่�เป็็นมิิตรต่่อสิ่่�งแวดล้อมและการสร้้างความยั่่�งยืืน

ของชาติิ ทั้้�งการพััฒนาที่่�สามารถสร้้างความเจริิญ รายได้้ และ

คุณุภาพ ชีวีิติของประชาชนให้เ้พิ่่�มขึ้้�นอย่่างต่่อเนื่่�อง ส่่งเสริมิการผลิติ

และการบริโภคเป็็นมิิตรกัับสิ่่�งแวดล้อม โดยให้้ความสำคััญกัับ 

การมีสี่่วนร่่วมของประชาชนทุกุภาคส่่วนเพื่่�อการพัฒันาในทุกุระดับั

อย่่างสมดุุล มีีเสถีียรภาพ และความยั่่�งยืืน (สำนัักงานพััฒนา

เศรษฐกิิจและสัังคมแห่่งชาติิ, 2562) ซึ่่�งสอดคล้้องกัับนวััตกรรม 

การผลิตเพื่่�อให้้เกิิดการผสมผสานกัับภููมิิปััญญาท้้องถิ่่�น ที่่�เน้้นไปที่่�

การอนุุรัักษ์์พลัังงานและทรััพยากรธรรมชาติิ ความปลอดภััยของ

ชุุมชนและผู้้�บริิโภคด้้วยต้้นทุุนที่่�ประหยััด เพื่่�อลดระยะเวลาในการ

ผลิิตลง ลดการใช้้แรงงานในการผลิิต ลดต้้นทุุนในการผลิิตเพื่่�อเพิ่่�ม
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ประสิิทธิิภาพคุุณภาพการผลิต พััฒนาระบบการผลิตชาดอกกาแฟ

สร้้างนวััตกรรมกระบวนการการผลิิตชาดอกกาแฟด้วยภููมิิปััญญา

กลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่กาแฟ

	

ข้้อเสนอแนะ
	 ผู้้�วิิจััยแบ่่งการนำเสนอออกเป็็น 2 ตอน คืือ ข้้อเสนอแนะ

ในการนำผลการวิิจััยไปประยุุกต์์ใช้้และข้้อเสนอแนะในการทำวิิจััย

ในครั้้�งต่่อไป

	 1.	 การนำผลการวิิจััยไปประยุุกต์์ใช้้ ผู้้�วิจััยมีีข้้อเสนอ 

ต่่อการพััฒนานวััตกรรมกระบวนการการผลิตชาดอกกาแฟด้วย

ภููมิิปััญญาท้้องถิ่่�นกลุ่่�มเกษตรแปลงใหญ่่กาแฟ อำเภอน้้ำหนาว 

จังัหวััดเพชรบููรณ์์ ควรมีกีารมุ่่�งเน้้นให้้กลุ่่�มชุมุชนมีกีารพัฒันาความรู้้� 

และทัักษะให้้กัับสมาชิิกอย่่างสม่่ำเสมอ และนำนวััตกรรมการผลิต

เครื่่�องตากและเครื่่�องคั่่�วชาดอกกาแฟด้้วยภููมิปััญญาท้้องถิ่่�นมาใช้้ 

ในการผลิิตและควรพััฒนาอย่่างต่่อเนื่่�อง รวมถึึงกลุ่่�มควรมีีการ 

แลกเปลี่่�ยนนวััตกรรมการผลิตกัับเครืือข่่ายอื่่�น ๆ เพื่่�อถ่่ายทอด 

ความรู้้�ซึ่่�งกัันและกัันให้้มีีความรู้้�ในการจััดการความมั่่�นคงของกลุ่่�ม

	 2.	ข้ ้อเสนอแนะในการทำวิิจััยในครั้้�งต่่อไป

		  2.1	 ควรมีีการศึกึษาเพื่่�อพััฒนาการเพิ่่�มประสิิทธิิภาพ

การผลิิตชาดอกกาแฟของกลุ่่�มฯ เพื่่�อส่่งเสริิมอาชีีพในชุุมชนให้้มีี

คุุณภาพดีีและเป็็นที่่�รู้้�จัักแพร่่หลายต่่อไป  

		  2.2	 การวิจิัยัต่่อยอดการพัฒันาผลิติภัณัฑ์ท์ี่่�ใช้ว้ัตัถุดุิบิ

กากกาแฟ หรืือผลิิตภััณฑ์์อื่่�น ๆ ในเขตอำเภอน้้ำหนาว จัังหวััด

เพชรบููรณ์์

กิิตติิกรรมประกาศ
	 ผู้้�วิิจััยขอขอบพระคุุณทุุกภาคส่่วนที่่�สนัับสนุุน และขอ

ขอบพระคุณุสำนักังานคณะกรรมการส่่งเสริมิวิทิยาศาสตร์ ์ วิจิัยัและ

นวัตักรรม ที่่�ให้ก้ารสนัับสนุุนทุุนอุดุหนุนุประเภททุุนอุดุหนุนุงานวิิจัยั 

พัฒันาวิทิยาศาสตร์ ์วิจิัยัและนวัตักรรม ในครั้้�งนี้้� ขอขอบพระคุณุมา 

ณ โอกาสนี้้�

เอกสารอ้้างอิิง
กรุุณา  คชเรนทร์์ และพัันธ์์ศัักดิ์์�  ศุุกระฤกษ์์.  การศึึกษาฤทธิ์์� ต้้าน 

	 อนุุมููลอิิสระของชาดอกไม้้.  [online].  เข้้าถึึงได้้จาก :   

	 https://grad.dpu.ac.th. 2565.

เจนจิิรา  ชุุมภููคา, วีีระพงษ์์  ทรััพย์์นา และทััศไนย  จารุุวััฒนพัันธ์์.   

	 (2557).  ผลของอััตราส่่วนประกอบต่่อคุุณภาพของ 

	 ไวน์์เปลือกกาแฟและความพึึงพอใจของผู้้�บริโภค.  แก่่นเกษตร. 

	 42(ฉบัับพิิเศษ 3). 415-420.

ชููเกีียรติิ  กาญจนพารากููร.  (2558).  การออกแบบบรรจุภััณฑ์ ์

	 เพื่่�อเพิ่่�มมููลค่่าของผลิิตภััณฑ์์ในท้้องถิ่่�น.  นครราชสีีมา: 

	 มหาวิิทยาลััยเทคโนโลยีีราชมงคลอีีสาน.

ปิิยะ  พละปััญญา และณฐิิตากานต์์  ปิินทุุกาศ.  (2561).  การศึึกษา 

	 กระบวนการผลิตเมล็ด็กาแฟอราบิกิ้า้ของวิสิาหกิจิชุมชน 

	บ้ านผาหมีีตำบลเวีียงพางคำ อำเภอแม่่สาย จัังหวััด 

	 เชีียงราย.  วารสารวิิจััยและส่่งเสริิมวิิชาการเกษตร.   

	 36(2): 101-105.

พััชรีี  สิิริิตระกููลศัักดิ์์�, ประสิิทธิ์์�  ชุุติิชููเดช, เบ็็ญจวรรณ  ชุุติิชููเดช,  

	 มาระตรีี  เปลี่่�ยนศิิริชิัยั และเกรีียงศักัด์ิ์�  บุญุเที่่�ยง. (2556).   

	กิ จกรรมสารต้้านอนุุมููลอิิสระของดอกไม้้กิินได้้ 15 ชนิิด 

	 ในจัังหวััดมหาสารคาม.  แก่่นเกษตร.  41(ฉบัับพิิเศษ 1): 

	 607-611. 

พััทธชััย  ปิ่่�นนาค, ธััญญ์์นรีี  จิิณะไชย, สุุพิิชญา  เกสร และอาลิิตา   

	 มาคููณ.  (2563).  ปริิมาณสารต้้านอนุุมููลอิิสระและฤทธิ์์� 

	ต้ านอนุุมููลอิิสระในเปลือกกาแฟเชอร์์รี่่�และดอกกาแฟ 

	 ในระบบวนเกษตรของจังัหวััดอุตรดิิตถ์.์  วารสารวิชิาการ 

	 วิิทยาศาสตร์์และวิิทยาศาสตร์์ประยุุกต์์.  (1): 61-70.

ศููนย์์อััจฉริิยะเพื่่�ออุุตสาหกรรมอาหาร.  ตลาดชาในประเทศไทย.   

	 [online].  เข้้าถึึงได้้จาก :  http://fic.nfi.or.th/Market 

	 OverviewDomesticDetail.php?id=80. 2558.

สุุรชััย  อุุตมอ่่าง, นิิรมล  อุุตมอ่่าง และรััฐนัันท์์  พงศ์์วิิริิทธิ์์�ธร.   

	 (2558).  การยอมรัับและพฤติิกรรมของผู้้�บริิโภคต่่อ 

	ผลิ ตภััณฑ์์ชาสมุุนไพรไทย.  วารสารศรีีนคริินทรวิิโรฒ 

	 วิจิัยัและพัฒันา (สาขามนุษุยศาสตร์แ์ละสังัคมศาสตร์)์.   

	 7(13): 187-199.

สำนัักงานนวััตกรรมแห่่งชาติิ (สนช.).  (2549).  นวัตักรรม...คนไทย 

	 ทำได้ ้จากแนวคิดิสู่่�แนวทางปฏิบิัตัิจิริงิ.  (พิมิพ์ค์รั้้�งที่่� 1).  

	 กรุุงเทพมหานคร: สนช.

Ratanamarno, S. and Surbkar, S.  (2017).  Caffeine and  

	 catechins in fresh coffee leaf (Coffea arabica)  

	 and coffee leaf tea.  Mj. Int. J. Sci. Tech.  11(3):  

	 211-218. 

Sakthirama, V., & Venkatram, R.  (2013).  An analysis on  

	 Food Choice Motives of Organic Tea in  

	 Coimbatore.  Journal of Contemporary  

	 Research in Management.  8(2): 35.


