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บทคัดยอ 

 รานคาแผงลอยเปนเศรษฐกิจไมเปนทางการท่ีพบมากท่ีสุดในหนวยเศรษฐกิจของประเทศไทย เยาวราชเปนแหลงรานคา

อาหารแผงลอยกลางคืนท่ีมีช่ือเสียงและมีการประกอบอาชีพภายในท่ีพักอาศัย งานวิจัยน้ีมีวัตถุประสงคเพ่ือศึกษาลักษณะทาง

เศรษฐกิจ สังคม สภาพการอยูอาศัย ของเจาของกิจการในเยาวราช รวบรวมขอมูลโดยการใชแบบสัมภาษณแบบมีโครงสราง จํานวน 93 

ตัวอยาง และลงพ้ืนท่ีสํารวจพ้ืนท่ีพักอาศัย โดยการสุมตัวอยางแบบมีโควตาจํานวน 25 ตัวอยาง  วิเคราะหขอมูลดวยสถิติเชิงพรรณนา

และการวิเคราะหความสัมพันธ 

 การประกอบอาชีพคาขายแผงลอยบนถนนเยาวราชเปดบริการ 18.00-24.00 น. ณ จุดผอนผันในท่ีสาธารณะ ผลการศึกษา

พบวา 1  ประเภทแผงลอยอาหารในเยาวราชเปนประเภทของหวานมากท่ีสุด รอยละ 37.6 มีลักษณะการปรุงอาหารและการใหน่ัง

รับประทานอาหารบริเวณแผงลอยริมทางเดิน โดยมีการปรุงอาหารในพ้ืนท่ีแผงลอย รอยละ 63.6 2. การจัดเตรียมอาหาร พบวา

เจาของกิจการใชทักษะของตัวเองในกระบวนการท่ีมีผลตอคุณภาพสินคาเชน การจัดซื้อสินคา รอยละ 96.8 การเตรียมวัตถุดิบ รอยละ 

59.2 การปรุงอาหาร รอยละ 63.5 และการขาย รอยละ 88.1 โดยใชลูกจางในลักษณะกระบวนการท่ีเปนแรงงาน เชน การซักลางและ

การจัดเก็บ รอยละ 59.2และ 61 ตามลําดับ ท่ีพักอาศัยเปนสถานท่ีสําหรับจัดเตรียมของวัตถุดิบ รอยละ 88.2  การซักลางและจัดเก็บ

สวนใหญทําบริเวณจุดขาย รอยละ 66.6 และรอยละ71  ตามลําดับ 3. สภาพสังคมและเศรษฐกิจของเจ าของกิจการแผงลอยอาหาร 

สวนใหญเปนเพศชาย รอยละ 72 อายุ 38-52 ป รอยละ 49.5 สถานภาพสมรส รอยละ 76.3 มีภูมิลําเนาในเยาวราช รอยละ 48.4 มี

การประกอบกิจการขนาดเล็กทําในครอบครัวรอยละ 60.2  ระยะเวลาดําเนินกิจการมากกวา 20 ป 4. สภาพการอยูอาศัยของเจาของ

กิจการแผงลอยอาหาร พบวา อาศัยอยูใกลแหลงขายรัศมี 1 กิโลเมตร รอยละ 58.1 ท้ังน้ีการเลือกท่ีตั้งของแหลงงานสวนใหญเลือกอยู

ใกลกับถ่ินท่ีอยูอาศัยเดิมมากท่ีสุด เพ่ือลดคาใชจายตนทุนในการประกอบอาชีพ ท่ีพักอาศัยสวนใหญเปนอาคารพาณิชย รอยละ 40.9 

พ้ืนท่ีพักอาศัยมีขนาด 120-300 ตารางเมตร รอยละ 46 ในการสํารวจท่ีพักอาศัย พ้ืนท่ีบางสวนไดถูกตอเติมเพ่ือการจัดเตรียมวัตถุดิบ

และปรุงอาหารโดยเฉพาะพ้ืนท่ีหนาอาคารและพ้ืนท่ีหลังอาคาร รวมกับการอยูอาศัย ทําใหเกิดปญหาความคับแคบและไมถูก

สุขลักษณะ จากงานวิจัยน้ีจะนําไปสูความเขาใจสภาพการอยูอาศัยและสามารถเปนแนวทางในการจัดการพ้ืนท่ีภายในท่ีพักอาศัยให

สอดคลองกับการประกอบอาชีพและจะสงผลดีตอสุขาภิบาลอาหารตอธุรกิจแผงลอยอาหารตอไป 
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Abstract 

 Street food vendors is a form of informal sector that was found in the most of Thailand economics. 

Yaowarat is famous of night street food in Thailand and There are work and living at the same area. The aim 

of this research was focusing on the social economic, living condition of street food vendors in Yaowarat The 

data were collected by using tools a structured interview form and housing survey questionnaires. Ninety-

three participants were surveyed. Descriptive statistics and relation of data were analyzed.  

Yaowarat street food vendors were located at the temporarily permitted area and open 6p.m-00.00a.m. The 

result showed 1. 37.6 % of dessert is the most types of street food, 63.6% is the most type cooking style and 

sitting at the food  stall and cooking at the selling area. According to preparing food process was found that 

the owner joins in important part as 96.8% of buying, 59.2 % of preparing raw material, 63.5% for cooking and 

88.1% for selling street food. Due to the quality of food was controlled by the owner. Employee act as a 

labor for cleaning and storage the equipment 59.2% and 61% respectively. 88.2% of Housing was used for 

preparing place. 66.6% of cleaning and 71% of storage was perform at around selling area. 72% of participant 

were male. 49.5 % of them aged between 38-52 years’ old, 76.3% of them were married and  48.4% of them 

stayed in Yaowarat. Regarding to the type of business 60.2% of participants was a small family business. Time 

for operation more than 20 years.  Almost of participant stayed at commercial building 64.5% 4. Living 

condition, 58.1% of the owner were lived close to selling area around radius 1 km. The site of job was 

selected nearly to their hometown due to for cost reduction. 40.9% of housing types were commercial 

building. 46% of residential area had 120-300 sq.m. According to housing survey, front and back of building 

parts were renovated for food preparing and cooking overlap with dwelling which cause of restricted and 

insanitation.   

 

The research results contribute towards the understanding of street food living condition and manage of 

residential planning related with job and improved the quality of street food in the future.  

 

Keywords: Street food vendor,  occupation,  Living condition,  Home based Enterprise 
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บทนํา 

 รานคาแผงลอยอาหารเปนเศรษฐกิจไมเปนทางการท่ีพบมากท่ีสุดในหนวยเศรษฐกิจของประเทศไทย และ เปนกลุมผูทํางานอิสระ 

(Independent workers) (Amin, 1989: 45-49 อางถึงใน ปยาณี วิธุรวานิชย, 2548 มีการดําเนินกิจการขนาดเล็ก (Small scale และสวน

ใหญเปนกิจกรรมท่ีตองดําเนินงานดวยตัวเอง (Self- employ  (ธานี ชัยวัฒน, 2557  การเขาสูระบบสามารถทําไดงายเพราะตนทุนต่ําและมี

ความยืดหยุนสูงและสามารถแทรกซึมเขาสูพ้ืนท่ีเมืองไดอยางงาย (ปยาณีย วิธุรวานิชย, 2548  

 ในบริบทเชิงเศรษฐศาสตรของกรุงเทพมหานคร แผงลอยอาหารเปนกิจกรรมท่ีสามารถสรางมูลคาทางการคาภายในประเทศเปน

จํานวนมาก (Yasmeen&Gisèle&Narumol Nirathron, 2014  จากขอมูลสถิติพบวารานคาแผงลอยอาหารเปนผูประกอบเศรษฐกิจฐานรากท้ัง

ประเทศ ท่ีมีมูลคาทางเศรษฐกิจมากกวา 20,000 ลานบาท/ป และมีแนวโนมเติบโตอยางตอเน่ือง โดยมีจํานวน 103,000 รานคา คิดเปน 69% 

ของรานอาหารท้ังหมดในประเทศ (ยงวุฒิ เสาวพฤษ, 2018   

 พ้ืนท่ีเยาวราชเปนพ้ืนท่ีหน่ึงท่ีเปนแหลงรานคาอาหารแผงลอยกลางคืนท่ีมีช่ือเสียงท่ีสุดแหงหน่ึงของโลกและเปนยานของกินท่ีดี

ท่ีสุดแหงหน่ึง (Griffin Shea, 2560  และมีการผลักดันจากนโยบายของรัฐบาลท่ีจะใชอาหารริมทางเปนจุดขายดานการทองเท่ียว (ยงวุฒิ 

เสาวพฤษ, 2018  โดยใชพ้ืนท่ีบนถนนเยาวราช เขตสัมพันธวงศ เปนพ้ืนท่ีนํารองสําหรับในโครงการ Food Street (สมาคมผูสื่อขาวไทยจีน, 

2560  โดยยานเยาวราชสามารถดึงดูดนักทองเท่ียวประมาณ 1,000 คน/ วัน (BLT Bangkok, 2017  

 จากการศึกษาและงานวิจัยท่ีผานมาท่ีเก่ียวของกับพ้ืนท่ีเยาวราช สวนใหญมุงศึกษาเรื่องท่ีเก่ียวของกับกิจกรรมทางการคาอาหารริม

ทาง (เวสพล ตรีธาราทิพย, 2559 และการจัดการการคาหาบเรแผงลอย  (นฤมล นิราทร, 2557  สําหรับประเด็นการจัดเตรียมอาหารของผูคา

แผงลอยในพ้ืนท่ีเยาวราชเปนประเด็นท่ีนาสนใจและยังไมมีผูใดศึกษา การศึกษาน้ีทําใหเกิดความเขาใจสภาพและกลไกการทํางานของผูคาแผง

ลอยอาหารโดยมีท่ีอยูอาศัยเปนตัวเช่ือมระหวางบานกับท่ีทํางาน ซึ่งจะเปนประโยชนตอการออกแบบพ้ืนท่ีและการการใชงานใหไดมาตรฐาน

ท้ังความปลอดภยัและสุขอนามัยในการประกอบอาหารสําหรับผูคาแผงลอยอาหารตอไป 

 

วัตถุประสงคงานวิจัย 

1) เพ่ือศึกษาลักษณะสังคม เศรษฐกิจ และเจาของกิจการผูคาแผงลอยอาหารยานเยาวราช 

2) เพ่ือศึกษาลักษณะท่ีพักอาศัยและการอยูอาศัยเก่ียวของกับการประกอบอาชีพของเจาของแผงลอยอาหารยานเยาวราช 

3) เพ่ือวิเคราะหลักษณะการประกอบอาชีพแผงลอยอาหารภายในพ้ืนท่ีท่ีพักอาศัยของเจาของแผงลอยอาหารยานเยาวราช 

 

การทบทวนวรรณกรรม  

 เพ่ือทําความเขาใจกับลักษณะการประกอบอาชีพแผงลอยอาหารและการอยูอาศัย ผูวิจัยไดทบทวนวรรณกรรมท่ีเก่ียวของ ดังน้ี 

1. แนวคิดเร่ืองการคาแผงลอยอาหาร 

 ในกระบวนการผลิตสินคาของการคาแผงลอยอาหารกิจกรรมท่ีมีขนาดเล็กและมีการดําเนินงานดวยตนเอง (วงศพัฒนา 

ศรีประเสรฐิ, 2557  เปนการคาซึ่งใชพ้ืนท่ีขางทางในประกอบการคา (Yasmeen&Gisèle&Narumol Nirathron, 2014  

 ท้ังน้ี Sirirat (2014  อางถึงใน (เวสพล ตรีธาราทิพย, 2559  ไดอธิบายในการประกอบการคาแผงลอยอาหารมีกระบวนการ

ท่ีสําคัญนับตั้งแต การจัดซื้อ การเตรียมอาหาร การตั้งราน การขายและการจัดเก็บ เปนตน 

 การเลือกหนวยในการประกอบการคาแผงลอยอาหารมีสมมติฐานในการเลือกท่ีตั้ง 2 แนวทางดวยกันดังน้ี 

 แนวทางแรก ระบุวาการตัดสินใจเลือกท่ีตั้งเพ่ือการอยูอาศัย มาจากรูปแบบของการพยายามทําใหคาใชจายในการเดินทาง

ต่ําท่ีสุด ซึ่งตองแลกระหวางคาใชจายในการเดินทางและคาใชจายสําหรับท่ีอยูอาศัย  
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 แนวทางท่ีสอง เนนวาการเลือกท่ีตั้งของท่ีอยูอาศัยท้ังทําเลและขนาด รวมถึงความพอใจในสภาพแวดลอมเปนปจจัยสําคัญ

ในการเลือก เพ่ือการสรางผลใหเกิดความคุมคามากท่ีสุด (ประจักษ ศกุนตะลักษณ, 2531     

2. แนวคิดการเลือกใชท่ีอยูอาศัยเปนพ้ืนท่ีประกอบการคา (Home-Based Enterprise: HBEs  

 การเลือกท่ีอยูอาศัย Romanos (1978) อางถึงใน (ธเนศ ขุมทรัพย, 2549 ไดอธิบายวาการเลือกท่ีตั้งสําหรับท่ีอยูอาศัย

น้ัน ผูประกอบการคาแผงลอยมักจะคํานึงถึงความใกลไกลของท่ีตั้งกับศูนยธุรกิจการคาและแหลงทํางาน   

นอกจากน้ีแนวคิด HBEs เปนแนวคิดกลุมเศรษฐกิจไมเปนทางการท่ีมีรูปแบบการประกอบอาชีพท่ีมักจะเกิดข้ึนในบริเวณ

ท่ีพักอยูอาศัย โดยกิจกรรมการประกอบอาชีพจะเกิดข้ึนพรอมกันกับการอยูอาศัย และตองเปนรูปแบบท่ีทําใหเกิดการผลิต 

(Production เกิดข้ึนภายในท่ีพักอาศัยดวยเชนกัน ท้ังน้ี W. Paul Strassmann (1987  อางถึงใน (จิรภัทร สองบัณฑิตย, 2558   

แตยังมีอีกนิยามหน่ึงท่ีแตกตาง ไดใหลักษณะของระบบเศรษฐกิจแบบน้ีวา วาการทํางานเปนธุรกิจแบบครอบครัว เปนการ

ดําเนินงานขนาดเล็ก  และหากมองในบริบทของการคมนาคม แนวคิดน้ีเปนตัวอยางท่ีดีในความคิดเรื่องของการประหยัดเวลาและ

คาใชจายในการเดินทาง กลาวคือแนวคิดน้ีนําการประกอบการมาผสมปะปนอยูกับการอยูอาศัยภายในสถานท่ีเดียวกัน โดยท่ีจะอยู

ในรูปแบบของอาคารแบบใดก็ได และเปนการประกอบการแบบใดก็ไดเชนกัน โดยเฉพาะอยางยิ่ง ตึกแถว หรือ อาคารพาณิชยพัก

อาศัยคือรูปแบบท่ีเดนชัดท่ีสุด Nkeiru Ezeadichie (2012) อางถึงใน (จิรภัทร สองบัณฑิตย, 2558  

จากการทบทวนวรรณกรรม ทําใหทราบลักษณะการประกอบอาชีพแผงลอยอาหาร ปจจัยในการเลือกท่ีอยูอาศัย และ

แนวคิดการประกอบอาชีพภายในท่ีพักอาศัย ซึ่งนําไปสูการศึกษาตัวแปรดาน เศรษฐกิจ สังคม และการประกอบอาชีพ ท่ีมีผลตอ

สภาพอยูอาศัยและการใชพ้ืนท่ีภายในท่ีพักอาศัย ในกรอบแนวความคิดตอไป 

 

วิธีดําเนินงานวิจัย 

 กรอบแนวคิดการวิจัยประกอบดวยตัวแปรตนคือ ลักษณะทางเศรษฐกิจ สังคม และลักษณะการประกอบอาชีพของ

ผูประกอบการแผงลอยอาหารในเยาวราช สวนตัวแปรตามคือ สภาพการอยูอาศัยของผูประกอบการแผงลอยอาหารในเยาวราช 

 

 
ภาพ 1 กรอบแนวคิดการวิจยั 

 

 งานวิจัยน้ีเปนงานวิจัยเชิงสํารวจ (Survey Research  ท้ังน้ีไดคัดเลือกกลุมตัวอยาง เก็บขอมูล และวิเคราะหผลดังน้ี  

1) การคัดเลือกกลุมตัวอยางโดยเปนผูคาแผงลอยท่ีจําหนายอาหารในยานเยาวราชตั้งแตฝงซายของถนนเยาวราช จากแยก

เฉลิมบุรี – แยกราชวงศ และฝงขวาของถนนเยาวราช จากแยกเฉลิมบุรี – แยกวัดตึกราชวงศ ตั้งแตเวลา18.00-24.00 น.
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เกณฑการคัดเลือก โดยผูคาแผงลอยอาหาร หมายถึง ผูคาท่ีประกอบดวยเจาของกิจการและลูกจางท่ีประกอบอาชีพ

บริเวณริมบาทวิถีในจุดผอนผันและนอกผอนผันในท่ีทางสาธารณะ  ท่ีข้ึนทะเบียนกับสํานักงานเทศกิจ 

2) การเก็บรวบรวมขอมูล แบงการเก็บขอมูลออกเปน 2 สวน คือ ขอมูลทุติยภูมิ โดยการศึกษาจากแนวคิด ขอมูลเอกสาร 

งานวิจัยท่ี เก่ียวของ และขอมูลปฐมภูมิ โดยการสัมภาษณเจาของกิจการแผงลอยอาหาร ใชแบบสัมภาษณแบบมี

โครงสรางท้ังหมด 93 ชุด และแบบสํารวจโดยสุมตัวอยางแบบโควตา จากประเภทของอาหาร และเลือกกลุมท่ีพักอาศัยท่ี

มีการประกอบอาชีพมาวิเคราะหเทาน้ัน จํานวน 25 ชุดเพ่ือสํารวจพ้ืนท่ีการประกอบอาชีพภายในท่ีอยูอาศัยของเจาของ

กิจการแผงลอยอาหาร รวมถึงการใชภาพถาย การรางแบบ (sketch  

3) การวิเคราะหขอมูลประกอบดวยขอมูลดานเศรษฐกิจและสังคม การประกอบอาชีพ ลักษณะท่ีอยูอาศัย ดวยวิธีการใชคา

รอยละ(Percentage และการนําขอมูลท่ีไดจากการสํารวจมาประมวลผลดวยวิธี สถิติเชิงพ รรณนา (Descriptive 

Statistics เพ่ืออธิบายสภาพการใชพ้ืนท่ีภายในอาคารและปญหาในการอยูอาศัยท่ีเกิดจากการประกอบอาชีพภายในอาคาร  

 

ผลการศึกษา 

 ผลการศึกษาประกอบดวย 4 สวน ประกอบดวย 

1. ลักษณะของแผงลอยอาหารยานเยาวราช 

 จากการศึกษาพบวา ชวงเย็นตั้งแตเวลา 18:00-24:00 น.เปน ชวงท่ีมีการกระจุกตัวของแผงลอยอาหารมากท่ีสุด โดย

พ้ืนท่ีการคาแผงลอยอาหารเยาวราชเริ่มจากแยกเฉลมิบุรี – แยกราชวงศ  ระยะทางประมาณ 600 เมตร  

ภาพ 2 ตําแหนงของแผงลอยอาหารเยาวราช 

 

 จากการศึกษาพบวา การคาแผงลอยอาหารรวม 93 ราย แบงเปน 2 ฝงของถนนเยาวราช คือ ฝงซายจํานวน 53 ราย 

และฝงขวาจํานวน 40 รายโดยมีการกระจุกตัวของรานคาท้ังหมด 2 พ้ืนท่ี ไดแก 1. บริเวณฝงซายของถนนเยาวราชท่ีเรียกวา 

“ตลาดเกา” โดยมีรานอาหารประเภทขาวและกวยเตี๋ยวมากท่ีสุด และ 2 บริเวณฝงขวาของถนนเยาวราชตั้งแตถนนแปลงน าม

จนถึงถนนผดุงดาว โดยมีรานอาหารประเภททะเลมากท่ีสุด 
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 ท้ังน้ีจากการศึกษาพบวา ประเภทแผงลอยอาหารในเยาวราชแบงเปน 6 ประเภท โดยแผงลอยประเภทของหวานมีมาก

ท่ีสุด (37.6% รองลงมาคือประเภทกวยเตี๋ยว ( 19.4%  และอันดับสามคือ ของทานเลน (15.1% ตามลําดับ  นอกจากน้ีหาก

พิจารณาลักษณะการปรุงอาหารบริเวณแผงลอย บนถนนเยาวเราชมีมากถึง 59 ราน หรือคิดเปนรอยละ 63.6  ของจํานวนรานคา

ท้ังหมด ซึ่งการปรุงอาหารในพ้ืนท่ีแผงลอยเสมือนการทําครัวริมถนน ทําใหตองมีการใชนํ้า ไฟฟา แกส เช้ือเพลิง รวมถึงอุปกรณทํา

ครัวตาง ๆ สิ่งท่ีตามมาจําเปนตองพิจารณาถึงอนามัยและความปลอดภัยของท้ังผูประกอบอาหารและผูท่ีมารับประทานอาหาร  

 ในดานระยะประกอบการ จากการศึกษาพบวา รานคาแผงลอยสวนใหญทําการคาบนถนนเยาวราชมานานแลวอยูท่ีชวง 

20-40ป สัดสวนรอยละ 40.9 (38 ราย รองลงมาคือ อยูท่ีชวง  5-20 ป สัดสวนรอยละ 29 (27 ราย รานคาสวนใหญดําเนินธุรกิจ

แบบครอบครัว สัดสวนรอยละ 60.2 (56 ราย  

2. กระบวนการจัดเตรียมอาหารสําหรับกิจการแผงลอยอาหาร 

 ในการวิเคราะหกระบวนการจัดเตรียมอาหารสําหรับกิจการแผงลอยอาหาร ผูวิจัยจะวิเคราะหในเรื่องกระบวนการจัดซื้อ

และเตรียมอาหารซึ่งพบวามี 5 ข้ันตอน รวมถึงพิจารณารวมกับบุคคลท่ีทําหนาท่ีในกระบวนการ และสถานท่ีท่ีใชในกระบวนการ

จัดเตรียมอาหารดังกลาว ผลการวิเคราะหสรุปไดดังน้ี 

 

 
ภาพ 3 กระบวนการประกอบอาชพีแผงลอยอาหารเยาวราช 

 

1) ข้ันตอนการจัดซื้อ พบวาเจาของกิจการเปนคนจัดซื้อเอง มีสัดสวนรอยละ 96.8 (90 ราย โดย ท่ีผูจําหนายวัตถุดิบเปนผูจัดสงถึง

สถานท่ีจัดเตรียม (Delivery มีสัดสวนรอยละ 59.1 (55 ราย และพบวาผูประกอบการสวนใหญจัดซื้อจากตลาด ท่ีใกลแหลงขาย

ภายในระยะ 3 กิโลเมตร มีสัดสวนรอยละ 72.1 (67 ราย โดยมีเจาของกิจการท่ีซื้อวัตถุดิบบริเวณเยาวราชจํานวน 30 ราย (จาก67ราย  

2) ข้ันตอนการจัดเตรียม เจาของกิจการสวนใหญเปนคนเตรียมเองมีสัดสวนรอยละ 59.2 (55 ราย มีลูกจางชวยเตรียม มีสัดสวน

รอยละ 40.8 (38 ราย และเจาของกิจการสวนใหญใชท่ีพักอาศัยเปนสถานท่ีเตรียมอาหารมีสัดสวนรอยละ 88.2 (82 ราย  

3) ข้ันตอนการปรุงอาหาร เจาของกิจการสวนใหญเปนคนปรุงอาหารเอง มีสัดสวนรอยละ 93.5 (87 ราย และพบวา

ลักษณะการปรุงอาหารสามารถแบงได 2 ประเภทคือ ปรุงวัตถุดิบกอนแลวนํามาอุนบริเวณจุดขาย คือมีการปรุงตามวิธีการ

ประกอบอาหารในบริเวณท่ีอยูอาศัยมีสัดสวนรอยละ 49.5 (46 ราย และปรุงวัตถุดิบบริเวณจุดขายมีสัดสวนรอยละ 50.5 (47 

ราย  

4) ข้ันตอนการขาย เจาของกิจการสวนใหญเปนคนขายเอง มีสัดสวนรอยละ 88.1 (82 ราย โดยสวนใหญจะมี ลูกจางเปนผูชวย ชวงเวลาขาย

พบวาชวงมีการขายเฉพาะชวงเย็น มีสัดสวนรอยละ 79.6 (74 ราย โดยสวนท่ีเหลือเปนผูคาท่ีขายตั้งแตเชาจนถึงเวลาประมาณ 21.00 น. 
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5) ข้ันตอนการซักลางและการจัดเก็บ ลูกจางสวนใหญจะทําหนาท่ีชวยเจาของกิจการในสวนการซักลาง มีสัดสวนรอยละ 

59.2 (55 ราย และการจัดเก็บ มีสัดสวนรอยละ 61.3 (57 ราย จากการศึกษาพบวาในสวนการซักลางและจัดเก็บสวน

ใหญทําบริเวณจุดขายพ้ืนท่ีในการใชพ้ืนท่ีรวมกันในการดําเนินกิจกรรมบางจุดอาจมีคาใชจายในการเชาพ้ืนท่ีบริเวณจุด

ขาย โดยซักลาง มีสัดสวนรอยละ 66.6 (62 ราย และจัดเก็บลาง มีสัดสวนรอยละ  71 (66 ราย  

 จากกระบวนการเตรียมและขายอาหารของผูคาแผงลอยอาหารเยาวราชพบวากระบวนการสวนใหญท่ีเกิดข้ึนในบริเวณท่ีพักอาศัย

คือ การเตรียมอาหารและการปรุงอาหาร ในสวนกระบวนการขาย จัดเก็บสวนใหญจะเกิดข้ึนในบริเวณพ้ืนท่ีการขาย จากการศึกษาสะทอนให

เห็นขอจํากัดทางดานกระบวนการประกอบอาชีพ  กลาวคือพ้ืนท่ีแผงลอยไมมีพ้ืนท่ีเพียงพอในการเตรียมและปรุงวัตถุดิบเปนจํานวนมากและ

ไมมีเวลาเพียงพอในการเตรียม และลักษณะเวลาขายแผงลอยมีเวลาท่ีจํากัดเพราะฉะน้ันตองเตรียมและปรุงมากอนเพ่ือลดข้ันตอนในการผลิต

ระหวางท่ีจําหนายอยูบริเวณแผง และพ้ืนท่ีในการเชาตาง ๆ  บริเวณแผงลอยถือวามีสวนสําคัญเน่ืองจากเจาของกิจการสวนใหญเลือกท่ีจะเก็บ

อุปกรณและรถเข็นไวบริเวณจุดขายเพ่ือสะดวกในการเดินทาง 

 

3. สภาพสังคมและเศรษฐกจิของผูคาแผงลอยอาหารเยาวราช 

 จากการผลการศึกษาสภาพสงัคมของเจาของกิจการ พบวา เจาของกิจการแผงลอยอาหาร สวนใหญเปนกลุมเพศชาย สัดสวนรอย

ละ 72 (67 ราย มีชวงอายุอยูระหวาง 38-52 ป มากท่ีสุด มีสัดสวนรอยละ 49.5 (46 ราย โดยสถานภาพสวนใหญมีครอบครัวแลว มี

สัดสวนรอยละ 76.3 (71 ราย ผูค าสวนใหญมีถ่ินท่ีอยูเดิมในยานเยาวราช มีสัดสวนรอยละ 48.4 (45 ราย  

 ลักษณะสภาพทางเศรษฐกิจพบวารายไดจากการประกอบอาชีพแผงลอยอาหารสวนใหญอยูในชวง 10,000-30,000 มี

สัดสวนรอยละ 50.6 (47 ราย ในสวนของรายจายแสดงถึงตนทุนท่ีทางเจาของกิจการแตละรานจาย (ไมรวมคาวัตถุดิบและคาเชา

แผงท่ีทุกรานตองเสีย มีเจาของกิจการเสียคาใชจายดานการวาจางแรงงาน มีสัดสวนรอยละ 65.6 (61 ราย รองลงมาคาเดินทาง

เพ่ือมาประกอบอาชีพ มีสัดสวนรอยละ 62.4 (58 ราย   

 

ตาราง 1 ลักษณะสภาพสังคมและเศรษฐกิจของเจาของกจิการแผงลอยอาหาร 

  กลุมตัวอยาง  รอยละ   กลุมตัวอยาง  รอยละ 

เพศ 

ชาย 67 72 

สถานภาพสมรส 

โสด 22 23.7 

หญิง 26 28 สมรส 71 76.3 

รวม 93 100 รวม 93 100 

อายุ 

20-37 6 6.5 

ถ่ินที่อยูเดิม 

เยาวราช 45 48.4 

38-52 46 49.5 กรุงเทพ 22 23.7 

53-71 32 34.4 ตางจังหวัด 26 28 

>72 9 9.7 รวม 93 100 

รวม 93 100       

รายได 

แผงลอย 

  

< 30,000  47 50.6 

รายจาย 

แผงลอย 

  

คาเดินทาง 58 62.4 

30,001-60,000  20 21.5 คาแรงลูกจาง 61 65.6 

60,001 14 15.1 คาจอดรถเข็น 46 49.5 

ไมตอบ 12 12.9 คาเชาอาคาร 14 15 

รวม 93 100 รวม 179   
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4. สภาพการอยูอาศัยของเจาของกจิการแผงลอยอาหาร 

 จากการศึกษาดานกระบวนการประกอบอาชีพการคาแผงลอยอาหาร พบวาท่ีอยูอาศัยถือเปนแหลงในการประกอบอาชีพท่ีสําคัญใน

กระบวนการการเตรียมและขายของเจาของกิจการแผงลอย จากการศึกษาสภาพการอยูอาศัยของเจาของกิจการแผงลอยอาหาร พบลักษณะท่ีสําคัญดังน้ี 

1) ท่ีตั้งท่ีอยูอาศัย 

 

 
ภาพ 4 ตําแหนงที่พักอาศัยของเจาของกิจการแผงลอยอาหาร 

 

 จากการศกึษาท่ีตั้งท่ีอยูอาศัยของเจาของกิจการแผงลอยอาหารยังคงอาศัยอยูใกลแหลงขายรัศมี 1 กิโลเมตร มีสัดสวนรอยละ 58.1 

(54 ราย  ท่ีพักอาศัยสวนใหญเปนอาคารพาณิชย มีสัดสวนรอยละ 40.9 (38 ราย และพักอาศัยนอกรัศมี 1 กิโลเมตร แตไมเกิน 5 กิโลเมตร มี

สัดสวนรอยละ 25.8 (24 ราย ท่ีพักอาศัยสวนใหญเปนอาคารพาณิชย มีสัดสวนรอยละ 25.8 (24 ราย สวนท่ีเหลืออยูนอกระยะรัศมี 5 กิโลเมตร 

ท่ีพักอาศัยสวนใหญเปนทาวนเฮาส  จากการสังเกตในแผนท่ีคือสวนใหญจะอยูทางฝงตะวันตกและใตของกรุงเทพมหานคร 

2) รูปแบบท่ีอยูอาศัย 

 

ตาราง 2 ลักษณะรูปแบบที่อยูอาศัยของเจาของกิจการแผงลอยอาหาร 

ลักษณะการอยูอาศัย รูปแบบอาคาร 
บานเดีย่ว ทาวนเฮาส อาคารพาณิชย คอนโด หองเชา รวม 

(4 ราย  (10 ราย  (60 ราย  (2 ราย  (17 ราย  (93  

ระยะเวลาการอยูอาศัย 

<5ป 
 2 3  1 6 

  2.20% 3.20%   1.10% 6% 

6-20 ป 
1 2 6 1 8 18 

1.10% 2.20% 6.50% 1.10% 8.60% 19% 

21-40 ป 
3 3 19 1 5 31 

3.20% 3.20% 20.40% 1.10% 5.40% 33% 

> 40 ป 
 3 32  3 38 

  3.20% 34.40%   3.20% 41% 

กรรมสิทธิ ์ ซ้ือ 3 10 31  1 45 
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ลักษณะการอยูอาศัย รูปแบบอาคาร 
บานเดีย่ว ทาวนเฮาส อาคารพาณิชย คอนโด หองเชา รวม 

(4 ราย  (10 ราย  (60 ราย  (2 ราย  (17 ราย  (93  

3.20% 10.80% 33.30%   1.10% 48% 

เชา 
  16 2 14 32 

    17.20% 2.20% 15.20% 35% 

เซง 
1  13  1 15 

1.10%   14.00%   1.10% 16% 

พ้ืนที่ 

8-34 sq.m 
  2  13 15 

    2.20%   14.10% 16% 

34-120 sq.m 
 2 17 2 4 25 

  2.20% 18.30% 2.20% 4.30% 27% 

120-300 sq.m 
1 7 35   43 

1.10% 7.50% 37.60%     46% 

>300 sq.m 
3 1 6   10 

3.20% 1.10% 6.50%     11% 

  

 จากการศึกษาพบวาเจาของกิจการสวนใหญพักอาศัยในอาคารพาณิชยมสีัดสวนรอยละ 64.5 (60 ราย อยูอาศัยมามากกวา 20 ป มี

สัดสวนรอยละ 74 (69 ราย มีกรรมสิทธ์ิครอบครองท่ีดินสวนใหญเปนลักษณะเปนเจาของบานมีสัดสวนรอยละ 48 (45 ราย พบวาบานเดี่ยว

และทาวนเฮาสซื้อขาดท้ังหมด โดยพ้ืนท่ีพักอาศัยสวนใหญอยูท่ี 120-300 ตารางเมตร มีสัดสวนรอยละ 46 (43 ราย จากการศึกษาเจาของ

กิจการอยู 3 ราย ท่ีมีท่ีอยูอาศัยท่ีเปนหองพักพ้ืนท่ี นอยกวา 10 ตารางเมตร ซึ่งเปนพนักงานท่ีทํางานอยูบริเวณน้ันและทางเจาของรานอาหาร

ใหท่ีพักอาศัย  

3.    การใชประโยชนอาคาร 

 จากการศึกษาพบวาเจาของกิจการใชอาคารท่ีพักอาศัยในการประกอบอาชีพ มีสัดสวนรอยละ 74.2 (69 ราย โดย มีเจาของอาศัยอยู

เอง มีสัดสวนรอยละ 58.1 (54 ราย และอยูรวมกับลูกจาง มีสัดสวนรอยละ 16.1 (15 ราย  

 

ตาราง 3 การใชประโยชนอาคารของเจาของกิจการแผงลอยอาหาร 

การใชประโยชนอาคาร 
ประเภทอาคาร 

รวม 
บานเดีย่ว ทาวนเฮาส หองเชา อาคารพาณิชย คอนโด 

ที่พักอาศัย 
 

4 4 12 2 22 

(เจาของ  
 

4.30% 4.30% 12.90% 2.20% 23.65 

ที่พักอาศัย+ประกอบอาชพี 2 6 12 34 
 

54 

(เจาของ  2.20% 6.50% 13.00% 36.60% 
 

58.10% 

ที่พักอาศัย 
   

2 
 

2 

(เจาของ+ลูกจาง  
   

2.20% 
 

2.20% 

ที่พักอาศัย+ประกอบอาชพี 2 
 

1 12 
 

15 

(เจาของ+ลูกจาง  2.20% 
 

1.10% 12.90% 
 

16.10% 

รวม 4 10 17 60 2 93 
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การใชประโยชนอาคาร 
ประเภทอาคาร 

รวม 
บานเดีย่ว ทาวนเฮาส หองเชา อาคารพาณิชย คอนโด 

4.30% 10.80% 19.30% 64.50% 2.20% 100.00% 

 

4.    การใชพ้ืนท่ีในการประกอบอาชีพภายในอาคารท่ีพักอาศยั 

 จากการลงพ้ืนท่ีสํารวจพ้ืนท่ีพักอาศัยท่ีใชอยูอาศัยรวมกับการประกอบอาชีพ โดยการสุมตัวอยางแบบมีโควตาจํานวน 25 ราย ซึ่ง

ลักษณะอาคารแบงออกเปน 3 ประเภท คือ ทาวนเฮาส อาคารพาณิชยและหองเชา และเปนการศึกษาลักษณะพ้ืนท่ีการใชพ้ืนท่ีพักอาศัยใน

การประกอบอาชีพโดยเลือกกลุมท่ีพักอาศัยท่ีมีการประกอบอาชีพมาวิเคราะหเทาน้ัน โดยมีลักษณะดังตอไปน้ี 

 

ตาราง 4 การใชพื้นทีป่ระกอบอาชพีภายในที่พักอาศัย 

ประเภทอาคาร 

มีการ

ปรับปรุง

เพื่อ

การคา 

บริเวณทํางาน บริเวณท่ีใชรวมท่ีพัก การอยูอาศัยรวม ปญหา(จากการสํารวจ  

โซน A โซน B โซน C 

A B C นอน นั่งเลน ทานอาหาร สกปรก คับแคบ กลิ่นอับ 
1 2 1 2 1 2 

ทาวนเฮาส (1  � � � 
             

ทาวนเฮาส (2  � � � 
             

ทาวนเฮาส (3  
 

� 
   

� � 
         

พาณิชย (1  � 
    

� � 
         

พาณิชย (2  
   

� 
  

� 
      

� � � 

พาณิชย (3  � 
 

� 
  

� 
 

� 
    

� 
   

พาณิชย (4  
   

� 
    

� 
  

� � 
 

� 
 

พาณิชย (5  
  

� � 
    

� 
  

� � � � 
 

พาณิชย (6  
   

� 
  

� 
      

� 
  

พาณิชย (7  
 

� � 
           

� 
 

พาณิชย (8  � 
  

� � 
           

พาณิชย (9  � 
  

� 
  

� 
 

� 
   

� 
 

� 
 

พาณิชย (10  � 
  

� 
  

� 
 

� 
 

� � 
  

� 
 

พาณิชย (11  
  

� � 
    

� 
  

� � � � 
 

พาณิชย (12  � 
  

� 
  

� 
 

� 
 

� � � 
 

� 
 

พาณิชย (13  
   

� 
  

� 
 

� 
 

� � � 
   

พาณิชย (14  
  

� � 
    

� 
   

� 
 

� � 

พาณิชย (15  
  

� � 
    

� 
  

� � � � � 

พาณิชย (16  
   

� 
  

� 
 

� 
  

� � � � � 

พาณิชย (17  � 
  

� 
  

� 
         

หองเชา (1  � � 
              

หองเชา (2  � � 
              

หองเชา (3  � 
    

� � 
         

หองเชา (4  � � � 
             

หองเชา (5  
   

� 
    

� 
 

� � 
    

รวม 13 7 9 15 1 4 11 2 11 0 4 11 12 7 16 4 

หมายเหตุ 

1 = การเตรียมอาหาร 2 = การปรุงอาหาร A = พื้นที่หนาอาคาร B=พื้นที่ภายในอาคาร C=พื้นที่หลังอาคาร 
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 จากตารางการใชพ้ืนท่ีประกอบอาชีพภายในท่ีพักอาศัยประเภทตาง ๆ พบวา 

1) ในอาคารประเภททาวนเฮาส (3 อาคาร มีการปรับปรุงและตอเติมพ้ืนท่ีหนาบานโดยใชโรงรถเปนท่ีประกอบกิจการ จํานวน 2 ราย 

(จาก 3 ราย และแยกพ้ืนท่ีภายในบานเพ่ือการอยูอาศัยเทาน้ัน ดังน้ันจึงไมพบปญหาท่ีเกิดจากการประกอบอาชีพ ลักษณะสภาพ

อาคารสวนใหญมีการดูแลรักษาอยูในสภาพดี 

2) ในอาคารประเภทอาคารพาณิชย สวนใหญมีการปรับปรุงตอเติมดานหลังบานในลักษณะการระบายอากาศ จึงไมพบอาคารพวกน้ีมี

ปญหาดานกลิ่นอับ สวนใหญพ้ืนท่ีดานหลังจะใชสําหรับปรุงอาหาร และพ้ืนท่ีดานในอาคารสวนใหญสําหรับเตรียมอาหารและเก็บ

ของเทาน้ัน โดยพ้ืนท่ีสามารถปรับเปลี่ยนเปนพ้ืนท่ีน่ังเลนและรับประทานอาหารได มีบางเจาของใชพ้ืนท่ีเตรียมของไวสําหรับนอน

เน่ืองจากบุคคลท่ีอยูอาศัยเปนผูสูงอายุ และมีการใชพ้ืนท่ีวางหนาอาคารในการปรุงอาหารเน่ืองจากสวนใหญเจาของกิจการบางสวน

ไมไดลงทุนในการปรับปรุงพ้ืนท่ีหลังบานก็จะเลือกใชพ้ืนท่ีวางดานหนาในการปรุงอาหาร ลักษณะสภาพอาคารสวนใหญสําหรับ

เจาของกิจการท่ีไดตอเติมและปรับปรุงเพ่ือกิจการแผงลอยโดยเฉพาะจะไมคอยมีการดูแลรักษาสภาพอาคาร 

3) ในอาคารประเภทหองเชา เจาของกิจการสวนใหญมกีารใชพ้ืนท่ีวางในบริเวณอาคารท่ีเชาสาํหรบัเตรยีมอาหาร โดยสวนใหญเจาของ

กิจการท่ีพักอาศัยในอาคารประเภทน้ีเลือกท่ีจะปรงุอาหารบรเิวณแผงลอยเทาน้ัน และแยกพ้ืนท่ีภายในบานเพ่ือการอยูอาศัยเทาน้ัน 

ปญหาคับแคบเกิดจากอยูอาศัยเทาน้ัน ลักษณะสภาพหองสวนใหญสะอาดดูแลรักษาดี 

 

 
ภาพ 5 การใชพื้นทีป่ระกอบอาชีพภายในทีพ่ักอาศัย 
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 จากลักษณะการใชพ้ืนท่ีในการประกอบอาชีพแผงลอยอาหารในท่ีพักอาศัย สรุปไดวา ตัวแปรดานกายภาพพบวา อาคารพาณิชย

สามารถปรับปรุงและเปลี่ยนแปลงพ้ืนท่ีอาคารภายใตขอจํากัดของการประกอบกิจการและพักอาศัยโดยคงสภาพโครงสรางอาคารเดิม โดย

ปรับเปลี่ยนรูปแบบการใชงานใหสอดคลองกับการอยูอาศัย โดยใชพ้ืนท่ีอเนกประสงค บริเวณอาคารช้ัน 1 เทาน้ันและใชพ้ืนท่ีดานบนเปนสวน

พ้ืนท่ีมิดชิด แตถาเปนลักษณะของรูปแบบของท่ีอาคารไวสําหรับพักอาศัย เชนทาวนเฮาสหรือหองเชา มักจะหาพ้ืนท่ีท่ีนอกเหนือจากการพัก

อาศัยปรับปรุงใหเปนพ้ืนท่ีสําหรับประกอบกิจการ ลักษณะของพ้ืนท่ีทํางานกับพ้ืนท่ีสวนตัวจะถูกแยกอยางชัดเจน ในตัวแปรดานวัสดุปดผิว

ภายในอาคารท่ัวไป ไดออกแบบมาไมเหมาะสมสําหรับกิจกรรมในการปรุงอาหาร ในดานของการทนความรอน อายุการใชงาน ระบบดาน

สุขาภิบาลและชองเปดระบายอากาศตาง ๆ  ซึ่งมีผลตอสุขอนามัยของผูพักอาศัย 

อภิปรายผลและสรุปผลการศึกษา 

1) กระบวนการจัดเตรียมอาหารสําหรับกิจการแผงลอยอาหาร พบวาเจาของกิจการมักจะใชทักษะของตัวเองในกระบวนการท่ีมีผลตอ

คุณภาพสินคาและมักจะใชลูกจางในกระบวนการลักษณะท่ีเปนแรงงาน โดยปจจัยหลักท่ีสงผลตอการลักษณะการประกอบกิจการ

คือสถานท่ีขายท่ีมีขอจํากัดดานพ้ืนท่ีและเวลา โดยท่ีพักอาศัยเปนสถานท่ีท่ีไวจัดเตรียมของวัตถุดิบใหพรอมไมวาจะเปนของท่ี

ไดรับการปรุงแลวหรือไมก็ตาม นอกจากน้ีเจาของกิจการท่ีไมอยูในพ้ืนท่ีเยาวราชเลือกท่ีจะเชาสถานท่ีเพ่ือจอดรถเข็น ท้ังน้ี ใน

กระบวนการจัดเตรียมอาหารสะทอนใหเห็นแหลงท่ีพักอาศัยบริเวณรอบเยาวราช โดยลูกจางมักอาศัยใกลแหลงงานมากท่ีสุด สวน

เจาของกิจการมักจะเลือกท่ีอยูอาศัยท่ีคํานึงถึงท่ีตั้งของตลาดและกระบวนการผลิตอาหารเปนหลัก 

2) สภาพสังคม เศรษฐกิจ และการประกอบการของเจาของกิจการแผงลอยอาหาร พบวาสวนใหญเปนเพศชาย อายุระหวาง 38-52 ป 

(รอยละ 49.5 และมีมากถึงร อยละ 34 ท่ีอายุระหวาง 53-71 ป และมีครอบครัวแลวรอยละ 76 ผูคาสวนใหญรอยละ 48.4 มีพ้ืนเพ

เปนคนเยาวราช อีกรอยละ 28 มาจากตางจังหวัด โดยมีระยะเวลาดําเนินกิจการ 20-40 ป ถึงรอยละ 40.9 และมีมากถึงรอยละ 

21.5 ท่ีดําเนินการมากวา 40 ป เปนการประกอบกิจการแบบขนาดเล็กทํากันในลักษณะครอบครัว ท้ังน้ี ระยะเวลาดําเนินกิจการท่ี

สวนใหญมากกวา 20 ป ยาวนานถึง 40 ป ยอมสะทอนใหเห็นถึงกิจการคาแผงลอยท่ีอยูคูกับพ้ืนท่ีเยาวราชมายาวนาน ซึ่งหาก

พิจารณารวมกับการอยูอาศัยในพ้ืนท่ีก็พบวา ผูคาสวนใหญอาศัยก็ยังคงพักอาศัยอยูในเยาวราชโดยเฉพาะการอยูในอาคารพาณิชย 

(รอยละ 64.5 กรณีน้ีสะทอนใหเห็นแหลงงานกับแหลงท่ีอยูอาศัยท่ีอยูในบริเวณใกลเคียงกัน ( Job housing balance  

3) ดานสภาพการอยูอาศัย เจาของกิจการสวนใหญท่ีพักอาศัยบริเวณเยาวราชในรูปแบบอาคารพาณิชยมากนานกวา 20 ป สามารถ

เดินทางไปยังพ้ืนท่ีขายอาหารแผงลอยภายในเวลา 30 นาที จากภาพท่ี 5 เปนการแสดงการใชพ้ืนท่ีในการประกอบอาชีพรวมกับการ

อยูอาศัยพบวา อาคารพาณิชยมีการตอเติมพ้ืนท่ีบางสวนเชนในโซนหลังบาน (โซน C  เพ่ือการประกอบอาหาร การใชพ้ืนท่ีภายใน

อาคารเพ่ือกิจกรรมท่ีเก่ียวของกับการประกอบอาชีพรวมกับการอยูอาศัย ทําใหเกิดปญหาความคับแคบ สกปรก และมีกลิ่นอับ 

สวนหองเชามักมีการใชพ้ืนท่ีหนาหอง (โซน A  เพ่ือการประกอบอาหาร  สําหรับเจาของกิจการบางสวนเลอืกท่ีจะยายออกจากพ้ืนท่ี

เยาวราชและหาอาคารอ่ืนเพ่ืออยูอาศัย เชน ทาวนเฮาส จากการศึกษาพบวา มีการปรับปรุงตอเติมอาคารสวนหนาอาคาร (โซน A)  

เพ่ือรองรับการขยายตัวของกิจการโดยเฉพาะ และแยกสวนพักอาศัยออกจากพ้ืนท่ีประกอบอาชีพอยางชัดเจน ทําใหไมเกิดปญหา

ดานความสกปรกหรือกลิ่นอับเหมือนอาคารพาณิชย ท้ังน้ีผลการศึกษาดานสภาพการอยูอาศัยของผูคาแผงลอยอาหารเยาวราช

สะทอนใหเห็นวา แหลงประกอบอาชีพแผงลอยอาหารสวนใหญเลือกท่ีอยูใกลกับท่ีพักอาศัย ระยะไมเกิน 1 กิโลเมตร เพ่ือใหเกิด

ความเช่ือมโยงกันในแหลงธุรกิจและเพ่ือใหเกิดความคุมคามากท่ีสุด  อาคารพาณิชยคือรูปแบบท่ีพักอาศัยท่ีเดนชัดท่ีสุด ซึ่งมี

ความสัมพันธกับกระบวนการผลิต จึงสามารถสรุปการใชพ้ืนท่ีการอยูอาศัยของเจาของกิจการแผงลอยอาหาร มีสอดคลองกับ

แนวคิด Home Base Enterprise ท่ีมีการใชพ้ืนท่ีท่ีพักอาศัย เพ่ือใชในการประกอบอาชีพการคาแผงลอยอาหาร ดังน้ันควรให

ความรูดานสุขาภิบาลอาหารภายในท่ีพักอาศัยแกผูประกอบการ เพ่ือสรางความมั่นใจใหผูบริโภคตอไป 
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