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บทคัดยอ 
 
 การวิจยัคร้ังนีมี้วัตถุประสงคเพื่อศึกษาความตองการจําเปนในการพัฒนาเคร่ืองตัดช้ินเนื้อเพือ่การผลิต
ลูกชิ้น เพื่อออกแบบและสรางเคร่ืองตัดช้ินเนื้อเพือ่การผลิตลูกช้ิน เพื่อหาประสิทธิภาพการใชงานของเคร่ืองตัดช้ิน
เนื้อเพื่อการผลติลูกช้ิน  และเพ่ือศึกษาความพึงพอใจของผูใชเคร่ืองตัดช้ินเนื้อเพื่อการผลิตลูกช้ิน ประชากรท่ีใชใน
การวิจยั คือผูประกอบการการผลิตลูกช้ินหรือผูทดลองใชเคร่ืองตัดช้ินเนือ้เพื่อการผลิตลูกช้ินในจังหวดั
กําแพงเพชร จาํนวน 10 ราย ผูเช่ียวชาญจาํนวน 5 ราย เคร่ืองมือทีใ่ชในการวิจยัคือแบบสอบถามแบบ จํานวน 3 ชุด 
สถิติท่ีใชในการวิเคราะหขอมูล ไดแก   คารอยละ คาเฉล่ีย คาสวนเบ่ียงเบนมาตรฐาน และการวิเคราะหเนือ้หา 

 ผลการวิจยัพบวา  
 1.  ความตองการจําเปนในการพัฒนาเคร่ืองตัดช้ินเนือ้เพือ่การผลิตลูกช้ิน โดยรวมอยูในระดบัมาก 

ท่ีสุด เม่ือพิจารณาเปนรายดาน พบวาดานท่ีมีคาเฉลีย่สูงสุด ไดแก ดานคุณสมบัตใินการทํางานของเครื่องตัดช้ินเนื้อ
เพื่อการผลิตลูกช้ิน รองลงมา ดานกายภาพของเคร่ืองตัดช้ินเนื้อเพื่อการผลิตลูกช้ิน และดานสภาพการทํางานของ
เคร่ืองตัดช้ินเนือ้เพ่ือการผลิตลูกช้ิน  
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 2.  การออกแบบและสรางเคร่ืองตัดช้ินเนื้อเพื่อการผลิตลูกช้ิน ไดออกแบบตรงความตองการจําเปน
ของผูประกอบการโรงงานลูกช้ินในจังหวดักําแพงเพชร โดยผูวิจยัไดสํารวจขอมูลความตองการจําเปนจาก
ผูประกอบการ ทําใหทราบความตองการของผูประกอบการท่ีตองการใหมีเคร่ืองตัดช้ินเนื้อเพื่อการผลิตลูกช้ินท่ีมี
คุณลักษณะท้ัง 3  ดาน  
 3.  ประสิทธิภาพการใชงานของเคร่ืองตัดช้ินเนื้อเพื่อการผลิตลูกช้ินโดยรวมอยูในระดับมากท่ีสุด เม่ือ
พจิารณาเปนรายดานพบวา ดานท่ีมีคาเฉล่ียสูงสุด ไดแก ดานคุณสมบัตใินการปฏิบัติงาน รองลงมาดานสภาพการ
ทํางาน ดานคุณสมบัตทิางภายภาพ และดานการผลิตและการประกอบเคร่ือง เม่ือทดลองการตัดเนื้อเพื่อการผลิต
ลูกชิ้นเปรียบเทียบโดยคนตดัช้ินเนือ้และใชเคร่ืองตัดช้ินเนื้อเพือ่การผลิตลูกช้ิน จาํนวน 5 คร้ัง คนสามารถตัดช้ิน
เนื้อเพื่อการผลติลูกช้ินไดโดยเฉล่ีย 56.40 กก./5 นาที การตดัช้ินเนือ้เพือ่การผลิตลูกช้ินโดยเคร่ืองตัดช้ินเนื้อเพื่อการ
ผลิตลูกช้ิน จํานวน 5 คร้ัง เคร่ืองตัดช้ินเนื้อเพื่อการผลิตลูกช้ินไดโดยเฉล่ีย 331.80 กก./ 5 นาที จากการศึกษา
ประสิทธิภาพในการทํางานของเคร่ืองตัดช้ินเนื้อเพื่อการผลิตลูกช้ินเม่ือเทียบการทาํงานแลวพบวาเครื่องสามารถตัด
ช้ินเนื้อไดมากกวาคนเปน 5.9 เทา คิดเปนรอยละ 588.30  
 4.  ความพงึพอใจของผูใชเคร่ืองตัดช้ินเนื้อเพื่อการผลิตลูกช้ิน โดยรวมอยูในระดบัมากที่สุด เม่ือ
พิจารณาเปนรายดาน พบวา ดานท่ีมีคาเฉล่ียสูงสุด ไดแก ดานกายภาพของเคร่ืองตัดช้ินเนื้อเพื่อการผลิตลูกช้ิน 
รองลงมา ดานสภาพการทํางานของเคร่ืองตัดช้ินเนือ้เพือ่การผลิตลูกช้ินและดานคุณสมบัติในการทํางานของเคร่ือง
ตดัช้ินเนือ้เพือ่การผลิตลูกช้ิน 
 

คําสําคัญ          :          เครือ่งตัดช้ินเน้ือ การผลิตลกูชิ้น 
 

ABSTRACT 
 

 The purpose of  this  research were 1) to  study  the  needs  of  the  development  of  meat  cutter  for  
meatball  production  2)  to  design  and  build  meat  cutter  for  meatball  production  3)  to  find the efficiency of  
meat cutter  for  meatball  production  4)  to study  users’  appreciation  for  meat  cutter for meatball  production. 
The samples consisted 10 people  who  used  meat  cutter  for  meatball production in Kamphaeng Phet and 5 
experts. The research  instruments were questionnaire.  The data  were analyzed using the percentage, mean, 
standard deviation and content analysis. 
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 The  research  findings  were  as  follows: 
 1.  In general, the needs of the development of meat  cutter for meatball production  was at the 
high level. When considered each aspect, the highest level was the aspect of meat  cutter’s  working  quality, 
physical  meat  cutter  and  working  condition  respectively. 
 2.  The designing and the construction of meat cutter for meatball production was  revealed that 
as the researcher surveyed for the  needs of consumers so the cutter would be  suitable  for  their  needs.  The 
consumers  wanted  all  three  aspects  of  meat  cutters. 
 3.  In general, the efficiency of meat cutter for meatball production was at the high level. When 
considered each aspect, the highest level were the aspect of meat cutter’s  in working quality, working 
condition, physical production and machinery composition  respectively. The  comparison of meat cutter were 
shown as follow: there were five times of cutting, men could cut  meat in an average of 56.40 kilograms per 
five minutes whereas the machine could cut meat in  an average of 331.80 kilograms per five minutes. The 
efficiency of meat cutter compared with  men for meatball production was found that the machine could cut 
5.9 times than men, it was in  588.30  percent. 
 4. In general, the users’ appreciation for meat cutter for meatball production was at  the high 
level. When considered each aspect, the highest level were the aspect of meat cutter for  meatballs  production  
in  physical, working  condition  and  working quality  respectively. 
 

KEYWORDS : Meat Cutter  Meatball  Production           
 

บทนํา 
 

 สถานการณการคาอาหารโลก ในชวง 20 ปท่ีผานมา มีความเปล่ียนแปลงไปมากจากท่ีเปนการคา
สินคาเกษตร เชน ธัญพืช เมล็ดพืชนํ้ามัน มาเปนการคาสินคากึ่งแปรรูปและสินคาสําเร็จรูปมากข้ึน จนมีสัดสวน
เปน 2 ใน 3 ของสินคาเกษตรท้ังหมด เนื่องจากรายไดของผูบริโภคเพิ่มข้ึนทําใหมีอํานาจในการจบัจายใชสอย
มากข้ึน รวมท้ังปริมาณประชากรท่ีเพิ่มข้ึน ดวย การท่ีผูบริโภคมีรายไดมากข้ึนโดยเฉพาะในประเทศท่ีมีการ
พัฒนาทําใหแสวงหาความหลากหลายของอาหารท่ีมีมูลคาสูงเพิ่มข้ึน นอกจากนี้เทคโนโลยีการเกบ็รักษาอาหาร
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ท่ีพัฒนาขึ้นทําใหอาหารมีอายุยาวนานข้ึน ประกอบกับการขนสงสินคาท่ีสะดวกรวดเร็วและตนทุนถูกลงกวาแต
กอน จึงเปนแรงขับดันใหเกดิการคาอาหารโลกท่ีขยาย ตัวมากข้ึน 
 สถานการณผูบริโภค การเกดิวกิฤตดานความปลอดภัยอาหารตดิตอกนัในชวง 4 - 5 ปท่ีผานมาใน
หลายประเทศ  เนื่องจากเช้ือทีพ่บในอาหารซ่ึงไมควรพบ การคนพบสารเคมีตกคางท่ีจะเปนอันตรายตอสุขภาพใน
อาหารคน และอาหารสัตว เชน ไดออกซิน ส่ิงท่ีเกดิข้ึนพรอมกับการขยายตวัของสังคมเมือง คือระดับการกระจาย
ขอมูล ขาวสารสามารถกระทําไดดี ประสิทธิภาพมากข้ึน รวมถึงโอกาสในการศึกษามีผลใหผูบริโภคเกดิภาวะวิตก
กังวล เกดิความหวงใยดูแลสุขภาพของผูบริโภค กลายเปนปจจยัสําคัญในการเลือกซ้ืออาหารในชวง 2 - 3 ปท่ีผาน
มา ทําใหผูบริโภคตองการอาหารท่ีมีคุณภาพ ปลอดภยั และมีคุณคาทางโภชนาการสูง ยิ่งประเทศท่ีมีการพัฒนามาก
เทาใด ความสามารถในการตรวจสอบทางวิทยาศาสตรก็จะอยูในระดับสูงข้ึนไป นัน่หมายถึง อาหารท่ีจะจาํหนาย
ตองมีมาตรฐานดานความปลอดภัยท่ีเขมงวดมากข้ึนเร่ือย ๆ และไดกลายมา เปนอุปสรรคในการสงออกสําหรับ
ประเทศกําลังพัฒนาท่ีกาวตามเทคโนโลยไีมทัน ในประเทศท่ีมีความเจริญจะมีระบบกํากบัดแูลความปลอดภยัดาน
อาหาร และใหความรูแกผูบริโภค เร่ืองความปลอดภยัของอาหาร นับต้ังแตการเกบ็รักษาอาหารในครัวเรือน การ
ปรุงอาหาร การดูแลสุขอนามยัในการปรุง/การบริโภคอาหาร พษิภยัของสารเคมีปนเปอนและอ่ืน ๆ ดวยส่ือตาง ๆ 
หลายรูปแบบ ความรูเหลานี ้สรางกระแสทําใหผูบริโภคเลือกซ้ืออาหารที่ปลอดภยัและเปนปจจยักดดันใหผูทํา
ธุรกิจดานอาหาร ตองต่ืนตัวข้ึน ตั้งแตเกษตรกร ผูคา ผูผลิต และแปรรูป ผูขนสงเกดิสํานกึและใหความสําคัญใน
การจัดการสินคาเพื่อใหเกดิความปลอดภัยแกผูบริโภค เพราะมิฉะนั้นผูบริโภคจะไมซ้ือสินคา นอกจากความหวงใย
ในตัวเองแลว ผูบริโภคยังมีความหวงใยไปสูสัตวท่ีจะใชเปนอาหาร และส่ิงแวดลอมดวย ดงันัน้ จึงไดมีการออก
มาตรการสวัสดิภาพสัตว และมาตรการปกปองส่ิงแวดลอมข้ึนในหลายประเทศ ทําใหเกษตรกรและผูผลิตอาหาร
ตองมีวิธีการปฏิบัติและการจดัการท่ีเพิ่มรายละเอียดปลีกยอยมากข้ึน ตนทุนการผลิตเพิม่ข้ึน อาจทําใหถาบริหารไม
มีประสิทธิภาพ ความสามารถในการแขงขันในตลาดโลกจะลดลง  (สถานการณอาหารของไทย ออนไลน, 2551 : 
ไมปรากฏเลขหนา) 
 จังหวดักาํแพงเพชร เปนอีกจังหวดัหนึง่ท่ีไดจัดทํายุทธศาสตร ดานการสงเสริมและพัฒนาการเกษตร
ใหไดมาตรฐานความปลอดภัยทางอาหาร โดยมีเปาประสงค ดังนี้ 1) เพื่อเพิม่ผลิตภาพ คุณภาพและมาตรฐานการ
ผลิตภาคการเกษตร โดยมีกลยุทธการพัฒนาเพื่อเพิม่ผลิตภาพการผลิตภาคการเกษตร การพฒันากระบวนการผลิต
ภาคการเกษตรใหเปนไปตามมาตรฐานความปลอดภยัทางอาหาร 2) ยกระดบัขีดความสามารถทางการแขงขันของ
สินคาเกษตร โดยมีกลยุทธการพัฒนาเพื่อสรางมูลคาเพิ่มใหกับสินคาเกษตร การพัฒนาดานการตลาดสินคาเกษตร 
โดยทางจังหวดักําแพงเพชรไดคํานึงถึงสถานการณอาหารในปจจุบันไดเปนอยางดี จงึไดหาทางรับมือกับเศรษฐกิจ
ท่ีมีปญหาขาวยากหมากแพงท่ีสงผลใหประชาชนไดรับความเดือดรอนจากการผลิตท่ีมีตนทุนสูง สินคาราคาแพง         
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ซ่ึงปญหานี้ยงัเปนปญหาท่ีทางรัฐบาลยังเรงแกไขปญหา (ยุทธศาสตรจงัหวดักาํแพงเพชร ออนไลน, 2551 : ไม
ปรากฏเลขหนา) 
 ลูกชิ้นเปนผลิตภณัฑอาหารที่ทํามาจากเนือ้สัตวประเภทตาง ๆ นยิมบริโภคกันมากในประเทศไทย 
โดยมักจะนํามาประกอบปรุงเปนอาหารประเภทกวยเต๋ียว แกงจดืหรือเกาเหลา หรือนํามาทําเปนลูกช้ินปง ลูกชิน้
ทอดตาง ๆ เปนตน ลูกชิน้ท่ีพบขายในทองตลาด ไดแก ลูกช้ินเนือ้ววั ลูกช้ินเนือ้หมู ลูกชิ้นเนือ้ไก ลูกช้ินเนือ้ปลา
แบบตาง ๆ และลูกช้ินเนื้อกุง ลูกชิ้นกลายเปนอาหารวางท่ีคนนยิมบริโภคและเปนสวนประกอบของอาหารจาน
เดยีวชนดิตาง ๆ ซ่ึงมีความหลากหลายท้ังประเภทเนื้อสัตวท่ีทํามาเปนสวนประกอบหลักในการผลิตลูกช้ิน 
ตลอดจนวิธีการผลิตและการเติมสารปรุงรส เชน แปง เกลือและเคร่ืองเทศจากแหลงผลิตตางๆ ทําใหไดมาซ่ึง
ผลิตภณัฑท่ีมีความแตกตางกันในดานคุณภาพและสารอาหาร (ปนดัดา จันทรอุไร, สมเกยีรติ โกศัลวฒัน, สมศรี 
เจริญเกยีรตกิุล และธารา วิริยะพานชิ  2550 : 2)  
 ในการผลิตลูกช้ิน จะเร่ิมตนจากการนําเนื้อหมู หรือเนื้อววัมาตัด  หั่น ใหเปนช้ืนเล็ก ๆแลวจึงนําไปบด
ยอยดวยเคร่ืองบดยอยจนละเอียด กอนท่ีจะนําไปผสมกบัเคร่ืองปรุงรส ตอจากนัน้จงึนําไปเขาเคร่ืองบีบเปนลูกกลม 
ๆ ใหตกลงในน้ํารอน เม่ือลูกช้ินสุกจงึตักมาเปาพดัลมใหลูกช้ินเยน็ตัวลงแลวจึงนาํลูกช้ินมาช่ังใสถุงจาํหนายตอไป 
ซ่ึงการทาํลูกช้ินตามข้ันตอนดังกลาวจะใชเวลาประมาณ  8  ช่ัวโมงตอวนั และจากการรวบรวมสถิติการตัดช้ินเนื้อ
ดวยแรงคน พบวาคนงาน 1 คน จะตัดช้ินเนื้อสัตวได ระหวาง 50- 60 กโิลกรัมตอระยะเวลา 5 นาที หากไดมี
การศกึษารูปแบบของเคร่ืองหั่นหรือตัดช้ินเนื้อสัตวใหมีขนาดเล็กลง พอท่ีจะนําเขาเคร่ืองบดยอยได จะชวยลดเวลา
ในการผลิตลูกช้ินไดมาก  และยงัชวยประหยัดแรงงานไดดวย  (สมเกยีรติ เกตุสันเทีย๊ะ สัมภาษณ, 2551) ปจจุบัน
เทคโนโลยีไดมีวิวฒันาการในการประดิษฐเคร่ืองจักรตาง ๆ เพื่อลดข้ันตอนการทํางานของคนมากข้ึน เพราะ
บางคร้ังรางกายของคนเม่ือตองใชเวลาในการทํางานนาน ๆ ความเหนื่อยลาทําใหไมสามารถทํางานไดอยางตอเนื่อง
ได ทําใหการผลิตไดปริมาณนอย เคร่ืองจกัรจึงเปนส่ิงจาํเปนในการประกอบธุรกิจในปจจุบัน เคร่ืองหั่นหรือตดัช้ิน
เนื้อสัตวท่ีมีขนาดใหญใหเปนช้ินเล็ก ๆ ท้ังหนาบางบางบางข้ึนอยูกบัประเภทการผลิต (สมุดบันทึกของคนขาย
เคร่ือง 2550 : 1)   
                    ผูวจิัยไดศึกษาขอมูลเคร่ืองตัดช้ินเนื้อทีแ่พรหลายในทางเว็ปไซด พบวาโดยท่ัวไปการหัน่หรือตดัช้ิน
เนื้อโดยใชเคร่ืองหัน่หรือตัดเนื้อที่มีจําหนายในทองตลาดนั้น จะสามารถหั่นหรือตดัเนื้อไดเปนช้ินเล็กเกนิไปไม
เหมาะสําหรับนําไปเขาเคร่ืองบดเนือ้เพือ่ทาํลูกช้ิน และมีราคาแพง ตองใชเวลาหัน่หรือตัดช้ินเนื้อภายในเวลา  1 
ช่ัวโมงจะหั่นเนื้อได  30 - 40  กิโลกรัม  และช้ินเนื้อที่นาํมาตัดหรือหัน่ตองมีขนาดไมใหญมากจนเกินไป คือไมเกนิ
ช้ินละ 2 – 3 กโิลกรัมเทานัน้ เนื่องจากเปนเคร่ืองขนาดเล็ก (เคร่ืองหั่นเนือ้  2551 : 1)  
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                    จากความเปนมาและความสําคัญของปญหาขางตน ผูวิจยัจึงไดมีความสนใจที่จะพัฒนาเครื่องตัดช้ินเนื้อ
เพื่อการผลิตลูกช้ิน โดยการนําเทคโนโลยมีาชวยพัฒนากระบวนการผลิตลูกช้ินเพือ่ใหเพยีงพอตอความตองการของ
ผูบริโภค  และยังชวยลดเวลาในการตัดช้ินเนื้อดวยแรงคน ลดตนทุนในการผลิต  และลดความเส่ียงในการเกิด
อุบัติเหตุขณะทํางาน  
 

วัตถุประสงคของการวิจัย 
 

 1.  เพื่อศึกษาความตองการจําเปนในการพฒันาเคร่ืองตัดช้ินเนื้อเพื่อการผลิตลูกช้ิน   
 2.  เพื่อออกแบบและสรางเคร่ืองตัดช้ินเนื้อเพื่อการผลิตลูกช้ิน  
 3.  เพื่อหาประสิทธิภาพการใชงานของเคร่ืองตัดช้ินเนื้อเพือ่การผลิตลูกช้ิน  
 4.  เพื่อศึกษาความพึงพอใจของผูใชเคร่ืองตัดช้ินเนือ้เพือ่การผลิตลูกช้ิน มีวิธีการศึกษา โดยการใช
แบบสอบถาม แบบสัมภาษณ 
 

วิธีการศึกษา 
 

  ขั้นตอนท่ี 1 ศึกษาความตองการจําเปนในการพฒันาเคร่ืองตดัชิ้นเนื้อเพือ่การผลิตลูกชิน้ 
  ประชากร  

  ประชากรที่ใชในการศึกษาคร้ังนี้ ไดแก ผูประกอบการการผลิตลูกช้ินหรือผูทดลองใชเคร่ืองตัด
ช้ินเนื้อเพื่อการผลิตลูกช้ินในจังหวัดกําแพงเพชร จํานวน 10 ราย 

  เคร่ืองมือทีใ่ชในการเก็บรวบรวมขอมูล 
  เคร่ืองมือทีใ่ชในการวิจยั ผูวจิยัไดจดัทําเคร่ืองมือที่สรางข้ึนเอง จํานวน 1 ชุด โดยใช  

แบบสอบถามจากการศึกษางานวิจัยท่ีเกี่ยวของใหสอดคลองกับวัตถุประสงคการวิจัยโดยแบบสอบถาม
ผูประกอบการผลิตลูกช้ินในจังหวัดกําแพงเพชร มีท้ังหมด  2 ตอน ดังนี้ 
   ตอนท่ี 1  ขอมูลเกี่ยวกับสถานภาพของผูตอบแบบสอบถาม 

 ตอนท่ี 2  ความตองการจําเปนในการพัฒนาเคร่ืองตัดช้ินเนื้อเพือ่การผลิตลูกช้ิน  
  การเกบ็รวบรวมขอมูล 
      ในการศึกษาคนควาคร้ังนี้  ผูวิจยัไดดําเนนิการเก็บรวบรวมขอมูล ดงันี ้
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       1.  ขอหนังสือแนะนําตัวจากงานประสานการจดับัณฑิตศึกษา  มหาวิทยาลัยราชภัฏกําแพงเพชร 
เพื่อขอความรวมมือในการเก็บรวบรวมขอมูล 
       2.  นําแบบสอบถามถึงกลุมตัวอยางดวยตนเอง เพื่อขอความรวมมือในการตอบแบบสอบถามและ
เก็บรวบรวมขอมูล 
       3.  นําแบบสอบถามกลับคืนมาตรวจสอบความสมบูรณเพือ่นํามาวเิคราะหตามข้ันตอนการวิจยั
ตอไป 
  การวิเคราะหขอมูล 
       ผูวิจยัวเิคราะหขอมูลโดยใชโปรแกรมคอมพิวเตอรสําเร็จรูป ซ่ึงมีรายละเอียดดงันี ้
       1.  ขอมูลเกีย่วกับสถานภาพของผูตอบแบบสอบถาม  แบบตรวจสอบรายการวเิคราะหโดยการ
แจกแจงความถ่ี (Frequency) และหาคารอยละ (Percent)  
   2.  ขอมูลเกีย่วกับเกีย่วกับความตองการจําเปนในการพัฒนาเคร่ืองตัดช้ินเนื้อ เพื่อการผลิตลูกช้ิน 
วิเคราะหโดยหาคาเฉล่ีย (Mean) และคาเบ่ียงเบนมาตรฐาน (Standard Deviation)  
 ขั้นตอนท่ี  2  ออกแบบและสรางเคร่ืองตัดชิน้เนื้อเพื่อการผลิตลูกชิน้ 
                   การออกแบบและพฒันาเคร่ืองตัดช้ินเนื้อเพือ่การผลิตลูกช้ิน ผูวจิยัไดศึกษาการออกแบบและพัฒนา
เคร่ืองตัดช้ินเนือ้ โดยแบงออกเปน 2 ข้ันตอน ดงันี ้
        ข้ันตอนท่ี  1  การออกแบบเคร่ืองตัดช้ินเนื้อ  ผูวิจยัไดลําดับข้ันตอนดงันี ้
   1.1  กําหนดวัสดุท่ีใชในการสรางเคร่ืองตัดช้ินเนื้อ 
   1.2  กําหนดคุณลักษณะของเคร่ืองตัดช้ินเนือ้ 
   1.3  กําหนดลักษณะการทํางานของเคร่ืองตัดช้ินเนือ้  
   1.4  กําหนดรายละเอียดของเคร่ืองตัดช้ินเนือ้  
  ข้ันตอนท่ี  2  การสรางเคร่ืองตัดช้ินเนื้อ ผูวิจัยไดนําช้ินสวนแตละกลุมท่ีผานการตรวจสอบ
คุณภาพแลวมาประกอบเขาดวยกัน โดยมีอาจารยวัชรธน ขอพรกลาง ตําแหนงครูชํานาญการพิเศษ ประจําภาควิชา 
ชางกลโรงงานวิทยาลัยเทคนิคกําแพงเพชร เปนท่ีปรึกษาและเปนผูเช่ียวชาญในการประกอบเคร่ืองตัดช้ินเนื้อ   
  ข้ันตอนที่ 3 การหาประสิทธิภาพการใชงานของเคร่ืองตัดช้ินเนื้อเพื่อการผลิตลูกช้ิน 
ในข้ันตอนนี้ ผูวิจยัไดแบงวิธีการหาประสิทธิภาพการใชงานของเคร่ืองตัดช้ินเนือ้  เพื่อการผลิตลูกช้ิน เปน 2 
ข้ันตอนดงันี ้
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                       1.  การทดสอบเพ่ือหาประสิทธิภาพการใชงานของเคร่ืองตัดช้ินเนือ้ 
                       ผูวิจยัไดจดัเตรียมวัสดเุคร่ืองมือและอุปกรณท่ีใชในการทดสอบประสิทธิภาพการใชงานของ
เคร่ืองตัดช้ินเนือ้เพื่อการผลิตลูกช้ิน ดังนี ้
    ข้ันเตรียม  
    1.  เตรียมกอนเนื้อสัตว ท่ีใชในการทดลอง  
   2.  เตรียมเคร่ืองหั่นเนือ้สัตวเพื่อผลิตลูกช้ิน 
   3.  ฟุตเหล็ก  
   4.  นาฬกิาจบัเวลา 
   ข้ันการทดสอบเพื่อหาประสิทธิภาพการใชงานของเคร่ืองตัดช้ินเนือ้ 
   ผูวิจัยไดทดสอบเพื่อหาประสิทธิภาพการใชงานของเคร่ืองตัดช้ินเนื้อต้ังแตเร่ิมตนจนส้ินสุด
กระบวนการทํางานของเคร่ือง ซ่ึงสามารถแสดงข้ันตอนการทดลองการทํางานไดดังนี้ คือ 
    1   กดปุม ON ท่ีเคร่ืองตัดช้ินเนื้อเพื่อการผลิตลูกช้ินใหทํางาน 
  2.  นํากอนเน้ือสัตว ใสดานชองปอนเนือ้ ใบตัด 
   3.  นําเนื้อสัตวท่ีถูกตัดออกมา ใสภาชนะ บันทึกผลการทดลอง 
   4.  กดปุม OFF ท่ีเคร่ืองตัดช้ินเนื้อเพื่อการผลติลูกช้ินเพือ่ใหเคร่ืองหยุดการทํางาน 
   5.  นําคาท่ีไดจากการทดลองบันทึกลงในตารางหาคาเฉล่ีย 
   บันทึกผลการทดลอง 
  การทดลองการหาประสิทธิภาพของเคร่ืองตัดช้ินเนื้อเพื่อการผลิตลูกช้ินในการบันทึกผลการ
ทดลอง นําผลท่ีไดจากการทดลองตัดช้ินเนื้อสัตว 5 คร้ัง นํามาหาคาเฉลี่ยเพื่อนําคาเฉล่ียท่ีไดมาเปรียบเทียบกับการ
ตัดช้ินเนื้อหรือหั่นดวยคน 
   สรุปผลการทดลอง 
   การสรุปผลการทดลองเคร่ืองตัดช้ินเนื้อเพื่อการผลิตลูกช้ิน โดยการนําเกณฑท่ีกําหนดไวใน
ขอบเขตของการวิจัยและในนิยามศัพทเฉพาะมาพิจารณาสรุป   
  2.  การสรางแบบประเมินประสิทธิภาพการใชงานของเคร่ืองตัดช้ินเนื้อ 
   ประชากร  
   ประชากรท่ีใชในการวจิัย ไดแก ผูเช่ียวชาญ จํานวน 5 ทาน 
   เคร่ืองมือทีใ่ชในการเก็บรวบรวมขอมูล 
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        ผูวิจยัไดจดัทําเคร่ืองมือท่ีสรางข้ึนเองตามคุณลักษณะท่ีกาํหนดไวในนยิามศัพทเฉพาะ และ
ขอบเขตของการวิจยั จํานวน 1 ชุด โดยมีท้ังหมด 2 ตอน ดงันี ้
    ตอนท่ี 1  ขอมูลเกีย่วกบัสถานภาพของผูตอบแบบสอบถาม  
    ตอนท่ี 2  สอบถามเกีย่วกับประสิทธิภาพการทํางานของเครื่องตัดช้ินเนื้อ 
เพื่อการผลิตลูกช้ิน  
  การเกบ็รวบรวมขอมูล 
       ในการศึกษาคนควาคร้ังนี้  ผูวิจยัไดดําเนนิการเก็บรวบรวมขอมูล  ดังนี ้
   1.  นําแบบสอบถามถึงกลุมตัวอยางดวยตนเอง เพื่อขอความรวมมือในการตอบแบบสอบถาม
และเก็บรวบรวมขอมูล 
   2.  นําแบบสอบถามกลับคืนมาตรวจสอบความสมบูรณเพือ่นํามาวเิคราะหตามข้ันตอนการ
วิจยัตอไป 
   การวิเคราะหขอมูล 
        ผูวิจยัวเิคราะหขอมูลโดยใชโปรแกรมคอมพิวเตอรสําเร็จรูป ซ่ึงมีรายละเอียดดงันี ้
   1.  ขอมูลเกีย่วกับสถานภาพของผูตอบแบบสอบถาม แบบตรวจสอบรายการวิเคราะหโดยการ
แจกแจงความถ่ีและหาคารอยละแลวนําเสนอในรูปตารางประกอบคําบรรยาย 
   2.  ขอมูลเกีย่วกับเกีย่วกับประสิทธิภาพการทํางานของเคร่ืองตัดช้ินเนื้อ เพื่อการผลิต 
ลูกชิ้น เปนแบบมาตราสวนประมาณคา (Rating Scale) 5 ระดับ วิเคราะหโดยหาคาเฉล่ียและคาสวนเบ่ียงเบน
มาตรฐาน  
 ขั้นตอนท่ี 4  เพื่อศึกษาความพึงพอใจของผูของผูใชเคร่ืองตัดชิน้เนื้อเพื่อการผลิตลูกช้ิน 
  ประชากร  

  ประชากรท่ีใชในการศึกษาครั้งนี้ ไดแก ผูประกอบการการผลิตลูกช้ินหรือผูทดลองใชเคร่ืองตัด
ช้ินเนื้อเพื่อการผลิตลูกช้ินในจังหวดักาํแพงเพชร จํานวน 10 ราย 

  เคร่ืองมือทีใ่ชในการเก็บรวบรวมขอมูล 
  เคร่ืองมือทีใ่ชในการวิจยั ผูวจิยัไดจดัทําเคร่ืองมือที่สรางข้ึนเอง จํานวน 1 ชุด โดยใช  

แบบสอบถามจากการศึกษางานวิจัยท่ีเกี่ยวของใหสอดคลองกับวัตถุประสงคการวิจัยโดยแบบสอบถาม
ผูประกอบการผลิตลูกช้ินในจังหวัดกําแพงเพชร มีท้ังหมด 2 ตอน ดังนี้ 
   ตอนท่ี 1 ขอมูลเกีย่วกบัสถานภาพของผูตอบแบบสอบถาม 
   ตอนท่ี 2 สอบถามเกีย่วกับความพึงพอใจของผูใชเคร่ืองตัดช้ินเนือ้เพือ่การผลิตลูกช้ิน  
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       การเกบ็รวบรวมขอมูล 
      ในการศึกษาคนควาคร้ังนี้  ผูวิจยัไดดําเนนิการเก็บรวบรวมขอมูล  ดังนี ้
       1.  ขอหนังสือแนะนําตัวจากงานประสานการจดับัณฑิตศึกษา  มหาวิทยาลัยราชภัฏกําแพงเพชร 
เพื่อขอความรวมมือในการเก็บรวบรวมขอมูล 
       2.  นําแบบสอบถามถึงกลุมตัวอยางดวยตนเอง เพื่อขอความรวมมือในการตอบแบบสอบถามและ
เก็บรวบรวมขอมูล 
       3.  นําแบบสอบถามกลับคืนมาตรวจสอบความสมบูรณเพือ่นํามาวเิคราะหตามข้ันตอนการวิจยั
ตอไป 
  การวิเคราะหขอมูล 
       ผูวิจยัวเิคราะหขอมูลโดยใชโปรแกรมคอมพิวเตอรสําเร็จรูป ซ่ึงมีรายละเอียดดงันี ้
       1.  ขอมูลเกีย่วกับสถานภาพของผูตอบแบบสอบถาม  แบบตรวจสอบรายการวเิคราะหโดยการ
แจกแจงความถ่ีและหาคารอยละแลวนําเสนอในรูปตารางประกอบคําบรรยาย 
   2.  ขอมูลเกีย่วกับเกีย่วกับความพึงพอใจของผูใชเคร่ืองตัดช้ินเนื้อเพื่อการผลิตลูกช้ิน เปนแบบ
มาตราสวนประมาณคา (Rating Scale) 5 ระดับ วิเคราะหโดยหาคาเฉล่ียและคาเบ่ียงเบนมาตรฐาน  
  

ผลการวิจัย 
 

 ผลการวิจยัเร่ือง การพัฒนาเครื่องตัดช้ินเนื้อเพื่อการผลิตลูกช้ิน ไดนาํเสนอเปนข้ันตอน  ดังนี ้
 1.   ความตองการจําเปนในการพัฒนาเคร่ืองตัดชิน้เนื้อเพื่อการผลิตลูกชิน้ 
 ความตองการจาํเปนในการพฒันาเคร่ืองตัดช้ินเนื้อเพื่อการผลิตลูกช้ินโดยรวมอยูในระดับมากท่ีสุด 
เม่ือพจิารณาเปนรายดาน พบวา ดานท่ีมีคาเฉล่ียสูงสุด ไดแก ดานคุณสมบัติในการทํางานของเคร่ืองตัดช้ินเนือ้เพือ่
การผลิตลูกช้ิน รองลงมา ดานกายภาพของเครื่องตัดช้ินเนื้อเพื่อการผลิตลูกช้ิน และดานสภาพการทํางานของเคร่ือง
ตัดช้ินเนือ้เพือ่การผลิตลูกช้ินโดยพจิารณาเปนรายดานดังนี้ 
  1.1  ดานสภาพการทาํงานของเคร่ืองตัดช้ินเนือ้เพื่อการผลิตลูกช้ิน โดยรวมอยูในระดับมากท่ีสุด 
เม่ือพจิารณาเปนรายขอ พบวา ขอท่ีมีคาเฉล่ียสูงสุด ไดแก เคร่ืองตัดช้ินเนือ้เพื่อการผลิตลูกช้ินท่ีจะพัฒนามีขนาด
และกําลังขับท่ีเหมาะสม รองลงมา เคร่ืองตัดช้ินเนือ้เพือ่การผลิตลูกช้ินท่ีจะพัฒนามีความเหมาะสมสําหรับการใช 
ในงานอุตสาหกรรมครัวเรือน  เคร่ืองตัดช้ินเนื้อเพื่อการผลิตลูกช้ินท่ีจะพัฒนาท่ีมีอัตราการผลิตสูง และเคร่ืองตัด
ช้ินเนื้อเพื่อการผลิตลูกช้ินท่ีจะพฒันามีความสะดวกและใชงานงาย  



 132 

  1.2  ดานคุณสมบัติในการทํางานของเคร่ืองตัดช้ินเนือ้เพือ่การผลิตลูกช้ิน โดยรวมอยูในระดบัมาก
ท่ีสุด  เม่ือพจิารณาเปนรายขอ พบวา ขอท่ีมีคาเฉลีย่สูงสุด ไดแก เคร่ืองตัดช้ินเนือ้เพือ่การผลิตลูกช้ินท่ีจะพัฒนาตอง
สามารถตัดช้ินเนื้อไดตามขนาดท่ีตองการเคร่ืองตัดช้ินเนื้อ เพื่อการผลิตลูกช้ินท่ีจะพฒันามีบํารุงรักษางาย  เคร่ือง
ตัดช้ินเนือ้เพือ่การผลิตลูกช้ินท่ีจะพัฒนาใชพื้นทีใ่นการติดต้ังนอย รองลงมา เคร่ืองตัดช้ินเนื้อเพื่อการผลิตลูกช้ินท่ี
จะพัฒนาสามารถลดเวลาในการผลิต  
  1.3  ดานกายภาพของเคร่ืองตัดช้ินเนือ้เพือ่การผลิตลูกช้ิน โดยรวมอยูในระดบัมากท่ีสุด เม่ือ
พิจารณาเปนรายขอ พบวา ขอที่มีคาเฉล่ียสูงสุด ไดแก เคร่ืองตัดช้ินเนื้อเพื่อการผลิตลูกช้ินท่ีจะพัฒนามีความ
แข็งแรง คงทน เคร่ืองตัดช้ินเนื้อเพือ่การผลิตลูกช้ินท่ีจะพฒันามีความแขง็แรง คงทน รองลงมา เคร่ืองตัดช้ินเนือ้
เพื่อการผลิตลูกช้ินท่ีจะพฒันามีความทนตอสภาพแวดลอมและเคร่ืองตัดช้ินเนื้อเพื่อการผลิตลูกช้ินท่ีจะพฒันามี
อุปกรณ รักษาความปลอดภยั  
 2.  ออกแบบและสรางเคร่ืองตดัชิน้เนื้อเพื่อการผลิตลูกชิน้   
 ผูวิจยัจึงไดออกแบบและสรางเคร่ืองตัดช้ินเนื้อเพือ่การผลิตลูกช้ิน ตรงความตองการจําเปนจาก
ผูประกอบการโรงงานลูกช้ินในจังหวัดกําแพงเพชร โดยผูวิจยัไดสํารวจขอมูลจากการแจกแบบสอบถามความ
ตองการจาํเปนจากผูประกอบการ ทําใหทราบความประสงคหรือความตองการของผูประกอบการท่ีตองการใหมี
เคร่ืองตัดช้ินเนือ้เพื่อการผลิตลูกช้ินท่ีมีคุณลักษณะท้ัง  3  ดาน ดังนี ้
  2.1  ดานสภาพการทาํงานของเคร่ือง ไดแก ความเหมาะสมในการใชงานในอุตสาหกรรม
ครัวเรือน มีความสะดวก และใชงานงาย มีขนาดและกําลังขับท่ีเหมาะสม มีอัตราการผลิตสูง 
  2.2  ดานคุณสมบัติในการทํางานของเคร่ือง ไดแก มีความสามารถตดัช้ินเนื้อไดตามขนาดท่ี
ตองการ สามารถลดเวลาในการผลิต มีการบาํรุงรักษางาย และใชพืน้ท่ีในการติดต้ังนอย 
  2.3  ดานกายภาพของเคร่ือง ไดแก มีความแข็งแรงคงทน ทนตอสภาพแวดลอม  สามารถลด
แรงงานคนได และมีอุปกรณรักษาความปลอดภัย เพื่อนํามาใชสนบัสนนุในการผลิตลูกช้ิน 
 3.  ประสทิธิภาพการใชงานของเคร่ืองตดัชิน้เนื้อเพือ่การผลิตลูกชิน้  
  3.1  ประสิทธิภาพการใชงานของเคร่ืองตัดช้ินเนื้อเพื่อการผลิตลูกช้ินโดยรวมอยูในระดับมาก
ท่ีสุด เม่ือพิจารณาเปนรายดาน พบวาดานท่ีมีคาเฉลีย่สูงสุด ไดแก ดานคุณสมบัตใินการปฏิบัติงาน รองลงมาดาน
สภาพการทํางาน  ดานคุณสมบัติทางภายภาพ และดานการผลิตและการประกอบเคร่ือง โดยพิจารณาเปนรายดาน
ดังนี ้
  3.1.1  ดานสภาพการทํางาน โดยรวมอยูในระดบัมากท่ีสุด เม่ือพิจารณาเปนรายขอพบวา ขอท่ี
มีคาเฉล่ียสูงสุด ไดแก เคร่ืองตัดช้ินเนือ้เพือ่การผลิตลูกช้ินมีคลองตัวและใชงานงาย รองลงมาเคร่ืองตัดช้ินเนื้อเพื่อ
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การผลิตลูกช้ินมีขนาดและกําลังขับท่ีเหมาะสม เคร่ืองตัดช้ินเนื้อเพื่อการผลิตลูกช้ินมีอัตราการผลิตสูง และเคร่ือง
ตัดช้ินเนือ้เพือ่การผลิตลูกช้ินมีความเหมาะสมในการใชงาน,เคร่ืองตัดช้ินเนื้อเพื่อการผลติลูกช้ินมีการทํางานอยาง
ตอเนือ่ง     
  3.1.2  ดานคุณสมบัติในการปฏิบัติงาน โดยรวมอยูในระดับมากท่ีสุด เม่ือพิจารณาเปนรายขอ 
พบวา ขอท่ีมีคาเฉล่ียสูงสุด ไดแก เคร่ืองตัดช้ินเนื้อเพื่อการผลิตลูกช้ินสามารถตัดช้ินเนือ้ไดขนาดท่ีตองการ เคร่ือง
ตัดช้ินเนือ้เพือ่การผลิตลูกช้ินดูแล บํารุง รักษางาย  เม่ือตองการจะใชเคร่ืองตัดช้ินเนื้อเพื่อการผลิตลูกช้ิน ผูใชไม
จําเปนจะตองมีความชํานาญในการใชเคร่ือง รองลงมาเคร่ืองตัดช้ินเนื้อเพื่อการผลิตลูกช้ินสามารถลดเวลาในการ
ผลิต และมีพืน้ท่ีในการติดต้ังเคร่ืองอยางเหมาะสม  
  3.1.3  ดานคุณสมบัติทางภายภาพ โดยรวมอยูในระดบัมากที่สุด เม่ือพิจารณาเปนรายขอ 
พบวา ขอท่ีมีคาเฉล่ียสูงสุด ไดแก เคร่ืองตัดช้ินเนื้อเพื่อการผลิตลูกช้ินมีรูปทรงท่ีปลอดภัยในการใชงาน รองลงมา
เคร่ืองตัดช้ินเนือ้เพื่อการผลิตลูกช้ินมีความแข็งแรง  เคร่ืองตัดช้ินเนือ้เพือ่การผลิตลูกช้ินใชแรงงานคนนอย และ
เคร่ืองตัดช้ินเนือ้เพื่อการผลิตลูกช้ินมีความทนตอสภาพแวดลอมเคร่ืองตัดช้ินเนือ้เพือ่การผลิตลูกช้ินมีอุปกรณรักษา
ความปลอดภยั        
  3.1.4  ดานการผลิตและการประกอบเคร่ือง โดยรวมอยูในระดบัมากท่ีสุด เม่ือพจิารณาเปน
รายขอ พบวา ขอท่ีมีคาเฉล่ียสูงสุด ไดแก อุปกรณท่ีใชในการผลิตและประกอบเครื่องราคาไมแพง  การบํารุงรักษา 
และทําความสะอาดงาย ไมเปนสนิม มีความเหมาะสมสําหรับการทํางานในโรงงานอุตสาหกรรม รองลงมามีระบบ
การทาํงานอยางตอเนื่อง ไมมีติดขัด และการควบคุมงาย ไมซับซอน  
  3.2  การทดลองการตัดเนือ้เพือ่ผลิตลูกช้ินเปรียบเทียบโดยคนตัดช้ินเนือ้และใชเคร่ืองตัดช้ินเนื้อ
เพื่อการผลิตลูกช้ิน จํานวน 5 คร้ัง คนสามารถตัดช้ินเนือ้เพื่อการผลิตลูกช้ินไดโดยเฉล่ีย 56.40 กก./ 5 นาที  การตัด
ช้ินเนื้อเพื่อการผลิตลูกช้ิน โดยเคร่ืองตัดช้ินเนื้อเพือ่การผลิตลูกช้ิน จาํนวน 5 คร้ัง เคร่ืองตัดช้ินเนือ้เพือ่การผลิต
ลูกชิ้น ไดโดยเฉล่ีย 331.80 กก./ 5 นาที จากการศึกษาประสิทธิภาพในการทํางานของเครื่องตัดช้ินเนื้อเพื่อการผลิต
ลูกชิ้นเม่ือเทียบการทํางานแลวพบวาเคร่ืองสามารถตัดช้ินเนื้อไดไดมากกวาคนเปน 5.9 เทา คิดเปนรอยละ 588.30 

 4.  ความพงึพอใจผูใชเคร่ืองตัดชิน้เนื้อเพื่อการผลิตลูกชิน้  
 ความพึงพอใจของผูใชเคร่ืองตัดช้ินเนือ้เพือ่การผลิตลูกช้ิน โดยรวมอยูในระดบัมากท่ีสุด เม่ือพจิารณา
เปนรายดาน พบวา ดานท่ีมีคาเฉล่ียสูงสุด ไดแก ดานกายภาพของเคร่ืองตัดช้ินเนือ้เพือ่การผลิตลูกช้ิน รองลงมา 
ดานสภาพการทํางานของเคร่ืองตัดช้ินเนื้อเพื่อการผลิตลูกช้ินและดานคุณสมบัตใินการทํางานของเครื่องตัดช้ินเนื้อ
เพื่อการผลิตลูกช้ิน โดยพิจารณาเปนรายดานดังนี ้
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  4.1  ดานสภาพการทาํงานของเคร่ืองตัดช้ินเนือ้เพื่อการผลิตลูกช้ินโดยภาพรวมอยูในระดบัมาก
ท่ีสุด เม่ือพิจารณาเปนรายขอ พบวา ขอท่ีมีคาเฉล่ียสูงสุด ไดแก เคร่ืองตัดช้ินเนื้อเพื่อการผลิตลูกช้ินใชเวลาใน
กระบวนการผลิตท่ีเหมาะสม รองลงมาเคร่ืองตัดช้ินเนื้อเพือ่การผลิตลูกช้ินเหมาะสําหรับการใชในงาน
อุตสาหกรรมครัวเรือน เคร่ืองตัดช้ินเนือ้เพือ่การผลิตลูกช้ินมีความสะดวกและใชงานงาย และเคร่ืองตัดช้ินเนื้อเพื่อ
การผลิตลูกช้ินมีขนาดและกําลังขับท่ีเหมาะสม  
  4.2  ดานคุณสมบัติในการทํางานของเคร่ืองตัดช้ินเนือ้เพือ่การผลิตลูกช้ินโดยภาพรวมอยูในระดบั
มากท่ีสุด เม่ือพิจารณาเปนรายขอ พบวา ขอที่มีคาเฉล่ียสูงสุด ไดแก เคร่ืองตัดช้ินเนื้อเพื่อการผลิตลูกช้ินประหยดั 
เวลาในการผลิต รองลงมา เคร่ืองตัดช้ินเน้ือเพื่อการผลิตลูกช้ินช้ินเนือ้ที่ตดัมีขนาดตามตองการ และเคร่ืองตัดช้ิน
เนื้อเพื่อการผลติลูกช้ินการบํารุงรักษางาย ไมยุงยาก  สวนขอที่มีคาเฉล่ียตํ่าสุด ไดแก เคร่ืองตัดช้ินเนือ้เพื่อการผลิต
ลูกชิ้นคงทน ใชงานไดนานคุมคา   

4.3  ดานกายภาพของเคร่ืองตัดช้ินเนือ้เพือ่การผลิตลูกช้ินโดยภาพรวมอยูในระดับมาก 
เม่ือพจิารณาเปนรายขอ พบวา ขอท่ีมีคาเฉล่ียสูงสุด ไดแก เคร่ืองตัดช้ินเนือ้เพื่อการผลิตลูกช้ินใชอุปกรณ เคร่ืองมือ
ในการประดษิฐงาย ๆ ไมยุงยากรองลงมาเครื่องตัดช้ินเนื้อเพื่อการผลิตลูกช้ินสนองความตองการของตลาด และ
เคร่ืองตัดช้ินเนือ้เพื่อการผลิตลูกช้ินมีความปลอดภยัในการใชงาน สวนขอที่มีคาเฉล่ียตํ่าสุด ไดแก เคร่ืองตัดช้ินเนื้อ
เพ่ือการผลิตลูกช้ินมีรูปแบบท่ีทันสมัยนยิม 
 

ขอเสนอแนะ 
 

 0ขอเสนอแนะในการนําผลการวิจัยไปใช 
 1.  ควรพัฒนาตนแบบเคร่ืองตัดวัสดุประเภทตาง ๆ ใหมีโครงสรางท่ีสมดุล  เพื่อใหมีความสะดวกใน
การใชงาน  และการบํารุงรักษางาย 
 2.  ควรเพิม่คุณลักษณะของเคร่ืองตัดวัสดปุระเภทตางๆ  ใหสามารถดัดแปลงไปใชงานไดอยาง
หลากหลาย  ไมจําเพาะเจาะจงงานใดงานหนึ่ง  ซ่ึงเปนการประหยดัดวย 
 3.  ในการพฒันาเคร่ืองตัดประเภทตาง ๆ  ผูออกแบบควรพิจารณาเลือกใชวัสดุอุปกรณ   ท่ีหางาย ๆ 
ราคาท่ีเหมะสมกับการใชงาน สามารถหาวสัดุอ่ืนมาซอมแซมไดงาย ทันสมัย สนองความตองการของตลาด  และมี
ความปลอดภยัในการใชงาน 
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 ขอเสนอแนะในการวิจัยครั้งตอไป 
 1.  ควรออกแบบและสรางเคร่ืองกลตาง ๆ ท่ีเกี่ยวกับกระบวนการผลิตลูกช้ินใหครบวงจร สามารถ
ผลิตไดเสร็จสมบูรณ 
 2.  ควรพัฒนาเคร่ืองจกัรกลตาง ๆ ใหมีสมรรถนะในการทํางานไดเอนกประสงค  สามารถถอดปรับ
อุปกรณบางสวน  เพื่อนําไปใชงานในกระบวนการท่ีคลายคลึงกัน  ซ่ึงจะชวยประหยดัคาใชจายเร่ืองเคร่ืองจกัรกล
ไดมากข้ึน 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 136 

เอกสารอางองิ 
 
กําแพงเพชร, จงัหวัด. (2551). พาณชิยจังหวดักําแพงเพชร. [On-line]. Available : http:// www.moc.go.th/ 
              opscenter/kp/kp_main.htm/. [2551 พฤษภาคม 25]. 
กําแพงเพชร. (2551). ยุทธศาสตรจังหวดักําแพงเพชร. [On-line]. Available : http://www.kamphaengphet.go.th/. 
 [2551 พฤษภาคม 25]. 
เคร่ืองห่ันเนื้อ. (2551). [On-line]. Available : http://www.pantipmarket.com/view.php?id=FD6996871. 
 [2551, พฤษภาคม 25]. 
ปนัดดา จนัทรอุไร, สมเกียรติ โกศัลวัฒน, สมศรี เจริญเกยีรติกุล และธารา วิริยะพานิช. (2550).  
ลูกชิ้น. [On-line]. Available : http://www.inmu.mahidol.ac.th/research/pdf/216.pdf. [2551, พฤษภาคม 25]. 
สมเกียรติ  เกตุสันเท๊ียะ. (2551, ธันวาคม 2551). ผูประกอบการลูกชิ้นหลังอําเภอ. สัมภาษณ. 
สถานการณอาหารของไทย. (2551). [On-line]. Available : http://www.songkhlahealth.org/paper/230. 
  [2551 พฤษภาคม 25].                                         
สมุดบนัทึกของคนขายเครื่อง. (2550). [On-line]. Available :  http://machineryboy.blogspot.com/ 

 2007_06_01_archive.html. [2550 ธันวาคม 29].                
 
 
 
 

http://www.kamphaengphet.go.th/
http://www.kamphaengphet.go.th/
http://www.pantipmarket.com/view.php?id=FD6996871
http://www.inmu.mahidol.ac.th/research/pdf/216.pdf

	ข้อเสนอแนะในการนำผลการวิจัยไปใช้

